MENU TARAGNA
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Trattoria Ca della Taragna mette a disposizione il locale per
feste ed eventi, privati ed aziendali. Disponiamo di ambienti
diversi, indipendenti, ognuno adatto alle proprie esigenze:
dehor, ristorante al piano terra, ristorante al 1° piano.

Via Provinciale, 3 7/ 24030 Valbrembo (BG) Tel. +39 035 527370

info@lacadellataragna.it - www.lacadellataragna.it
Seguici sui nostri social
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lnizia con un bellaperitivo

Crodino / San bitter / Campari 3,00 € + prosecco 3,50 €

Spritz Aperol o Campari 3,50 €
Calice di prosecco 3,00 €
Taragna Cocktail (Brandy all'arancia Pesca Bols 38°, Brut) 5,50 €

MENU TARAGNA

da 3 a 5 persone

MENU BASE 38€

Include tutto il menu
sottostante, ¥4 di vino a
persona, caffe e coperto

BIS DI PRIMI

Uguali per tutti, a scelta tra:

Pizzoccheri

Casoncelli fatti in casa
Foiade ai * funghi porcini
Risotto ai * mirtilli

TRIS DI SECONDI

uguali per tutti, a scelta tra:

* Stinco al forno
Salsiccia al forno
Stufato al vino Barolo

Bocconcini ai funghi porcini

* Capriolo in salmi
Formaggio alla piastra

DOLCE

a scelta fatto in casa

MENU COMPLETO 40 €

Menu base + un antipasto di
affettati misti accompagnati
da polenta calda

IL TUTTO ACCOMPAGNATO
DA POLENTA TARAGNA

* Nei nostri piatti possono essere usati prodotti surgelati in base alla disponibilita e stagionalita.
Allergie o intolleranze alimentari? ChiediCl informazioni sul nostro menu.



eney, um
C/aragna

Via Provinciale, 3/ 24030 Valbrembo (BG) Tel. +39 035 527370
info@lacadellataragna.it - www.lacadellataragna.it
Seguici sui nostri social

090




lnizia con un bellaperitivo

MENU DI COPPIA

MENU BASE 37 € MENU COMPLETO 42 €

BIS DI PRIMI

si puo ordinare un primo a scelta diverso a persona, oppure un bis di primi uguale

Pizzoccheri

Casoncelli fatti in casa
Foiade ai * funghi porcini
Risotto ai * mirtilli

TRIS DI SECONDI
uguali per tutti, a scelta tra: IL TUTTO ACCOMPAGNATO
' DA POLENTA TARAGNA
i \7/

* Stinco al forno
\—/‘/

Salsiccia al forno

Stufato al vino Barolo
Bocconcini ai funghi porcini
* Capriolo in salmi —
Formaggio alla piastra

DOLCE

a scelta fatto in casa

* Nei nostri piatti possono essere usati prodotti surgelati in base alla disponibilita e stagionalita.
Allergie o intolleranze alimentari? ChiediCl informazioni sul nostro menu.




MENU TRADIZIONALE
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Trattoria Ca della Taragna mette a disposizione il locale per
feste ed eventi, privati ed aziendali. Disponiamo di ambienti
diversi, indipendenti, ognuno adatto alle proprie esigenze:
dehor, ristorante al piano terra, ristorante al 1° piano.

Via Provinciale, 3/ 24030 Valbrembo (BG) Tel. +39 035 527370

info@lacadellataragna.it
Seguici sui

J N

- www.lacadellataragna.it
nostri social

90




lnizia con un bellaperitivo

Crodino / San bitter / Campari 3,00 € + prosecco 3,50 €
Spritz Aperol o Campari 3,50 €
Calice di prosecco 3,00 €
Taragna Cocktail (Brandy all'arancia Pesca Bols 38°, Brut) 5,50 €

minimo per 6 persone

Include tutto il menu Menu base + un antipasto di
sottostante, Y4 di vino a affettati misti accompagnati
persona, caffe e coperto da polenta calda

Uguali per tutti, a scelta tra:

Pizzoccheri

Casoncelli fatti in casa
Foiade ai * funghi porcini
Risotto ai * mirtilli

uguali per tutti, a scelta tra:

IL TUTTO ACCOMPAGNATO
DA POLENTA TARAGNA

* Stinco al forno )
Salsiccia al forno \<’
Stufato al vino Barolo S
Bocconcini ai funghi porcini

* Capriolo in salmi —
Formaggio alla piastra

a scelta fatto in casa

* Nei nostri piatti possono essere usati prodotti surgelati in base alla disponibilita e stagionalita.
Allergie o intolleranze alimentari? ChiediCl informazioni sul nostro menu.
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lnizia con un bellaperitive

Crodino / San bitter / Campari 3,50 €
Spritz Aperol o Campari 4,00 €
Calice di prosecco 3,50 €
Taragna Cocktail (Brandy all'arancia Pesca Bols 38°, Brut) 6,00 €

Antipasti

Selezione affettati misti: Bresaola, salame, prosciutto crudo e polenta calda 10,00 €

Bresaola della Valtellina con insalatina e funghetti sott'olio 10,00 €
Lardo e noci con miele 10,00 €
Prosciutto cotto 8,50 €
Nocetta d'asino con patate all'aceto balsamico 12,00 €
Salame nostrano con polenta calda 10,00 €
Prosciutto crudo 10,00 €
o 4 J 4
Primd pledtte
Risotto ai funghi* 12,00 €
Pizzoccheri 12,00 €
Casoncelli alla Bergamasca fatti in casa 12,00 €
Foiade fatte in casa ai funghi* 12,00 €
Pasta al pomodoro 8,50 €
Pasta al pesto 8,50 €
Risotto alla Milanese 8,50 €
Risotto ai mirtilli* 12,00 €

* Nei nostri piatti possono essere usati prodotti surgelati in base alla disponibilita e stagionalita.
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La nostra polenta taragna é fatta come la tradizione di un
tempo con il tipico formaggio “Branzi” della Val Brembana

Polenta taragna
Funghi* a porzione

Bocconcini di carne tenerissima ai funghi*
Guancia di manzo brasata con patatine
Filetto di manzo al pepe verde con patatine
Filettino di manzo alla griglia con patatine
Filettino di manzo ai funghi*

Capriolo in salmi

Coniglio al forno

Stinco al forno

Fesa ai funghi* (Arrosto sottile, ben cotto, con funghi)
Stufato al vino barolo

Cotoletta con patatine

CAMPAGNOLO
Polenta Taragna, ciareghi (uovo al burro), funghi*

BOSCAIOLO
Polenta Taragna, funghi* taleggio nostrano

GORGO
Polenta Taragna, salame nostrano, zola

BRANZI

7,00 €

10,00 €

14,00 €
23,00 €
23,00 €
22,00 €
25,00 €
14,00 €
14,00 €
14,00 €
14,00 €
14,00 €
14,00 €

20,00 €

Polenta Taragna, ciareghi (uovo al burro), formaggio alla piastra

Crea il tuo piatto unico con 3 ingredienti a scelta tra:

Polenta Taragna/funghi/ciareghi/salame/zola/taleggio/formaggio alla piastra.

Formaggi misti della casa con marmellate 10,00 €
Formaggio Branzi alla piastra 10,00 €

5,00 €

Polenta classica
Insalata mista
Insalata verde
Patatine fritte

* Nei nostri piatti possono essere usati prodotti surgelati in base alla disponibilita e stagionalita.
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p essert 5,50 €
Tiramisu ‘

Crema Catalana .
Torta di mele con crema pasticcera l nostri Pe“‘d t
Mirtilli caldi con gelato di 9o€n oo
Sorbetto al limone

Panna cotta con caramello, fragola o cioccolato
Torta al cioccolato con crema pasticcera
Affogato al caffé

Tuth FATIIN CASA!

CAFFETTERIA

(wa{ape 4,00 €

Caffe 1,00 € " .
Caffe corretto, decaffeinato, Ginseng, Orzo 1,50 € &quon
Cappuccino 2,00 €
Te, Tisane, Infusi 2,00 €

e aimalird

Eevande

Acqua gasata o naturale (microfiltrata alla spina) 2,00 €
Bibite 2,50 €
Bibita in bottiglia grande 4,50 €

INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI?
Potete trovare informazioni consultando l'ultima pagina di questo menu.

Un nostro responsabile incaricato € a vostra disposizione per fornire
ulteriore supporto.

COPERTO 2,50 €

Nei nostri piatti possono essere usati prodotti surgelati in base alla disponibilita e stagionalita.




1/4 L

1/2 L

1L

Calice di Valpolicella Ripasso
1/4 L di Valpolicella Ripasso
1/2 L di Valpolicella Ripasso
1L di Valpolicella Ripasso

MERLOT

BARBERA

BONARDA

VALCALEPIO

CHIANTI 9,00 €
TEROLDEGO

MORELLINO 9,00 €
VALPOLICELLA

VALPOLICELLA SUPERIORE
INFERNO

SASSELLA

RONCHEDONE "'CA DEI FRATI"
AMARONE

BRUNELLO DI MONTALCINO
BAROLO

PROSECCO
PROSECCO di VALDOBBIADENE
SPUMANTE DOLCE/BRUT

10,00 €
10,00 €
14,00 €
14,00 €
14,00 €
14,00 €
17,00 €
13,00 €
17,00 €
25,00 €
25,00 €
29,00 €
32,00 €
35,00 €
35,00 €

FRANCIACORTA BERLUCCHI/FERRARI

FRANCIACORTA
CHAMPAGNE

STRAVECCHIO Brandy
VECCHIA ROMAGNA Brandy
CARLOS I Brandy
COURVOISIER V.S. Cognac

4,00 €
4,00 €
6,50 €
6,50 €

CHARDONNAY FRIZZANTE
LUGANA
LUGANA "CA DEI FRATI”

Birra 33 cl
Birra 50 cl
Birra 66 cl

Bibita in aggiunta
MATUSALEM 15 anni

Bibita in aggiunta

3,00 €
5,00 €
9,00 €
4,00 €
6,00 €
9,00 €
16,00 €

12,00 €
15,00 €
23,00 €

3,50 €
4,50 €
4,50 €

14,00 €
17,00 €
12,00 €
28,00 €
50,00 €
90,00 €

5,00 €
2,00 €
8,00 €
5,00 €
2,00 €



mette a disposizione il locale per feste ed eventi, privati ed aziendali. Disponiamo
di ambienti diversi, indipendenti, ognuno adatto alle proprie esigenze: dehor,
ristorante al piano terra, ristorante al 1° piano.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati possono
essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni. Elenco degli ingredienti allergenici
utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato II del Reg. UE n. 1169/2001 - "Sostanze o prodotti
che provocano allergie o intolleranze"

Cereali contenenti glutine e pI‘OdOtti derivati (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut)
Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di uova

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte

Frutta a gUSCiO e loro pI‘OdOtti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, di pecan, del Brasile,
Sedano e prodotti a base di sedano pistacchi, noci macadamia)
Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

Lupini e prodotti a base di lupini

Molluschi e prodotti a base di molluschi

F %8Ok ha8F,\yOxe

Un nostro Responsabile incaricato é a vostra disposizione per fornire ogni supporto o
informazione riguardo a menu, ricettari, etichette originali delle materie prime, ecc.

Nei nostri piatti possono essere usati prodotti surgelati in base alla disponibilita e
stagionalita. Per informazioni in merito, chiedere al personale di sala. Grazie

@ @cadellataragna Q Via Provinciale, 3, Valbrembo 24030 (BG)

{, 035527370

@cadellataragna
info@lacadellataragna.it

€) @cadellataragna www.lacadellataragna.it
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