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HAUS BEER & RESTAURANT ZVOLEN

Nas pribeh sa zacal pisat v roku 2022, kedy sme sa rozhodli,
Ze chceme na zvolenske namestie priniest koncept novodobej
pivarne s tankovym pivom, kvalitnou kuchyriou a priatelskym
persondlom.

Este donedavna platilo, ze po 22:00 ste boli ndteni ist na nes-
koru veceru na cerpaciu stanicu alebo zvolit fast food vo forme
kebabu, trojuholniku pizze a zapit to pivom z plechovky.

Jednym z nasich cielov bolo, aby sa ludia vedeli kvalitne naje-
st, dat si kvalitne nacapované pivo aj vo vecernych hodindch.
Pozriet si oblubeny sportovy prenos, prist na cenovo pristupné
obedové menu varené z cerstvych surovin alebo zorganizovat
rodinnu oslavu, popripade teambuilding podla svojich pred-
stav (bez platenia za prendjom ,priborov*a podobne).

Dalsou prioritou pre nds bolo prispiet k oZiveniu zvolenské- o . - -
) : i i ) ) R V' nasej prevadzke chceme, aby ste sa vZzdy citili pri-
ho namestia. Preto pre vds pravidelne pripravujeme rézne

podujatia, grilovacky s DJ-om na terase, stand up comedy Jjemne a odchddzali stastnejsi, ako ked'ste ku ndm
show, Zivé vystupenia lokdlnych skupin, degustdcie, ale aj vela prisli. Budeme preto velmi vdacni za kazdud spdt-

iného. nu vazbu, ¢i uZ pozitivnu alebo negativnu. Radi sa

zlepsime a naucime nove veci, no najlepsie zrkadlo

f HAUS Beer & Restaurant haus_zv ndm nastavite prave vy, nasi hostia.
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NASE

Este pred otvorenim prevadzky sme chceli dat ludom na vy-
ber. Okrem slovenskeho tankoveho piva si viete u nas vzdy vy-
brat z 11 capovanych piv. V ponuke mame klasickée leziaky, IPU,
nefiltrované kvasinkové pivo, ale aj belgicky visnovy Lambic.

Ako spoznat sprdvne nacapované pivo?

Na pivnom pohari, ani na pene by nemali byt bubliny, ktoré
su castokrat spdsobené spinavym pohdrom. U nds capujeme
vzdy do mokréeho, umytého a studeneho pohdra, ktoré ma
priblizna teplotu, ako pivo, ktoré skladujeme v chladiacich
boxoch. Pri pravidelnej sanitacii pivnych trubiek, preplachu
sudov a vyskolenom persondle u nds vZdy dostanete nacapo-
vanu kvalitu.




(NE)PITE MENEJ, PITE KVALITNE!

Staré slovenské prislovie hovori, Ze pivo bez ,pdlenky” su vyho-

AV 4
dené peniaze.
V' nasej ponuke najdete viac ako 40 druhov poctivych sloven-

skych, ale aj zahranicnych destildtov.

Pri niektorych limitovanych edicidch ide o ruc¢ne zberané slo-
venskeé ovocie, odlezanie v barikovych sudoch, odrodové desti-

laty alebo dnes uz takmer zabudnuté druhy ovocia, ako napri-

klad Dula, Oskorusa a Drienka.







e g ey i

Pri tvorbe menu sme sa snaZzili drzat ndsho konceptu pivarne,
priniest klasické slovenskeé jedla, speciality ku pivu a zakompo-
novat aj moderny street food. Jedld robime poctivo a cerstvo
od kvalitnych doddvatelov a hlavné s Idskou ku kucharskemu
remeslu.

Ako ste si uz mohli vsimnut, v ponuke nemdme novodo-
bé slovenské narodné jedlo (pizzu -D ) a taktieZ to v nasom

menu neprekvita veganskymi, vegetarianskymi, bezlepkovymi

a bezlaktozovymi jedlami.

Rozhodli sme sa nerobit vsetko, ale radsej sa veci snazime
robit kvalitne a prispésobit nasej kapacite.

Niektoré z nasich jedal vsak vieme upravit podla vasich pred-
stav, intolerancii alebo alergii. Radi vyhovieme vasim poZzia-
davkam, staci poprosit nds personadl.

Pri vopred dohodnutej akcii vam vieme zabezpecit aj jedlo

mimo nasej stalej ponuky.




NASE

BBQ Bravcové rebierka
Nase rebierka marinujeme v omadcke a ndsledne sa pomaly
pecu az 12 hodin pri nizsej teplote. Pred tym, ako idd na vas
stél sa dopekaju pri 220°C. Rebierka poddvame s kyslym

obloZenim a kvaskovym chlebom.

Medajlénky z hovadzej svieckovice
Na medajlonky pouzivame odlezanu svieCkovicu z Argentiny,
prepecieme ju podla vasich preferencii a poddavame ju
s opekanymi baby zemiakmi, grilovanou zeleninou a domad-

cou demi-glace omackou.

Smash Burger
Nas najpreddvanejsi burger s domadcou Zzemlou, nasou remu-
ladou, dvojitym mdsom, cheddarom a slaninou.

Poctivy tatarak
Tatarsky biftek vzdy pripravujeme z pravej hovadzej svieCkovi-
ce. Nepredmiesavame si ho a zacheme ho pripravovat,
aZ vtedy, ked'si ho objedndte.

Tym vam zarucujeme najlepsiu moznu cerstvost mdsa, ktoru
doplnime hriankami z kvdaskového chleba & kréemom

z peceného cesnaku. Ak mate radsej pikantnejsiu verziu ale-
bo by ste si tatarak radi dochutili, obrdatte sa prosim na nds
persondl.

Bryndzové halusky
Aj ked'nie sme koliba a neobluhujeme v krojoch, nase narod-
né jedlo robime poctivo z viastného cesta na dennej baze.
Kombindciu s cerstvou slovenskou bryndzou, jarnou cibulkou
a opecenou slaninkou urcite neolutujete.







OSLAVY
TEAMBUILDINGY
FIREMNE AKCIE
PROMOCIE

ROZLUCKY SO SLOBODOU

Pridte si k nam oddychnut, dopriat si dobré jedlo, odidte
so zazitkom a budeme radi, ked'sa k nam vrdtite spdt!

Viyberte si z nasej Sirokej ponuky akcii na kluc, povedzte,
po com vam tuZi srdce a radi vam pripravime aj akciu

na mieru.

Okrem dobrého jedla & pitia vam radi zabezpecime sluz-
by fotografa, kameramana, DJ-a, Zivd kapelu, osobného
cocktailového barmana, ochutndvky a rézne sprievodné
aktivity, ktoré obohatia vasu ndvstevu u nds.
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OST

PRIPITOK

Sumivé vino

100m!  Delizioso Bianco Frizzante 300€
100m!  Prosecco Treviso Brut DOC 350€

Ovocné destilaty

40ml  Hausovica /Repdk/ 4,50€

40ml  Domovina 4.50€
/Borovic¢ka, Slivovica, Marhulovica, Hruskovica/

Nealko
150m|  Nochino Spritz 4,90€
100m!  Bella Glamour Alcohol Free 4.50€




1309/80g
1309/80g
120g
100g
100g

a.) 409
b.) 40g
c.) 409

a.) 70g
b.) 70g
c.) 709

a.) 60g
b.) 60g

a.) 165g
b.) 165g

300mlI
300ml
300ml

Predjedlo

Tatarsky biftek z hovddzej svieCkovice, hrianky z kvaskového chleba, cesnakovy krem (1,3,9,10,13)
Domaca kacacia pastéeta, hrianky z kvaskového chleba, brusnice (1,3,7)

Skvarkovy pagdc s bryndzovou penou (1.3,7.10,11)

Mix domacich ndtierok (Smirkas, vajickova, skvarkova) s cesnakovou bagetkou (1.3,4,7)
Antipasti, pecivo (1,7)

Kanapky

Maslova bagetka, mozzarella, paradajka, pesto (1,3,7,8)
Maslova bagetka, syrovy krem, vajicko, udeny losos (1,3,4,7)
Maslovd bagetka, kacacia pastéta, brusnice (1,3,7)

Oblozené chlebicky

Maslo, bravcova sunka, salama, paradajka, uhorka, vajce (1,.3,7)
Maslo, eidam, ostiepok, salat (1,3,7)

Guacamole, paradajka, mozzarella (1,3,7)

Plnené mini tortilly
Majonéeza, syr, sunka, salat (1,.3,7,10)
Pazitkovy krém, udeny losos, salat, uhorka (1,.3,4,7)

Croissant
Medovo-horcicovy dressing, roastbeef, kysla uhorka, cheddar (1,3,7,10)
Syrovy krém, ddeny losos, pazitka, sezam, julienne uhorka (1,3,4,7)

Polievka

Hovddzi vyvar s julienne zeleninou a rezancami (1,3,7,9)

Kapustnica s udenym mdsom, klobdsou a kvaskovym chlebom (1,7)
Hraskovy krém s kokosovym mliekom

10,90€
4,90€
2,50€
550€
4,90€

0,90€
150€
150€

250€
250€
250€

2,50€
2,50€

4,50€
4,50€

370€
4,50€
390€




Hlavné jedlo

A 4709/170g  Pomaly peceny jeleni chrbdtik, gratinované zemiaky, slivkovo-3ipkovd omacka (3,7) 24,50€
B: 480g/280g Kuracie Supreme sous-vide, zemiakova stradla, demi-glace (1,3,7) 14,50€
C: 550g/250g  Konfitované kacacie stehno, ervend kapusta, mastené lokse alebo knedla (1,3,7) 16,90€
D: 4009/150g  Grilovany filet z lososa atlantického, baby zemiaky, anglickd zelenina na masle, bernskd omdcka (3,4,7) 16,90€
E: 4509/150g Wellington z bravcoveho chrbdtiku, peceny zemiak, omdacka z cerveného vina (1.3,7,8) 14,50€
F: 400g9/200g Hovdadzi fillet steak, grilované fazulové struky obalené v slanine, grilované baby zemiaky,

omacka zo zeleneého korenia (7) 2790€
G: 470g/170g  Bravcéovd panenka sous-vide, dubdkové velouté, pecené zemiaky (7) 14,50€
H:370g9/170g  Vyprazany kuraci rezen, zemiakovy salat /hranolky / ryza (1.3,7) 990€
[: 4009/150g  Kuracia roldda so slaninou a mozzarellou, ryza, demi-glace (7) 9,90€
J: 3509 Krémove risotto s grilovanym kozim syrom, stajerskym korenim a parmezdanom (7) 13,90€

Na vyber z mozZnosti: hraskoveé / pomodoro / Safranové / cviklové

Dezert

250g Domdce sulance s makom, lesnym ovocim a vanilkovym krémom (1,3,7) 6,90€
250g Palacinky s nutellou, lesnym ovocim a slahackou (1,3,7.8) 590€
1509 Vanilkova Panna Cotta (7) 4,50€

1509 Jahodovy cheesecake (1,3,7) 4,50€




BUFETOVE OBCERSTVENIE
A MOZNOSTI PRE VACSIE SKUPINY

Bufetoveé obcerstvenie a moZnosti pre vacsie skupiny

Pri skupindch nad 20 ludi vam radi poskytneme aj moznost bufetového stravovania na nasom vrchnom poschodi.
Cena bufetu sa odvija podla aktudlnych cien nasich dodavatelov, poctu ludi a jednotlivych jedal.

Ak sa chcete odlisit, vieme Vam s radostou pripravit aj akciu na mieru z nizsie uvedenych moznosti.

Pre blizsie informdcie prosim kontaktujte manazéra nasej restaurdcie.

Bufet A Bufet B Prilohy
Grilovany losos (4,7) Kuracie / bravcové rezne (1.3,7) Pecené zemiaky
Konfitované kacacie stehno Kuracia rolada so sunkou a syrom (7) Pucené zemiaky so slaninou a cibulkou (7)
Hovddzie burgundske licka Pecené kuracie stehna Hranolky
Grilovana bravcéovad panenka BBQ Kuracie Kridla (6,10,11) Cibulové krazky (13,7)
BBQ Bravcoveé rebra (6,10,11) Grilovany encian (7) Ryza
Viedenska hovddzia rostenka (1,10) Pecené bavorskéeé koleno Lokse (1.3,7)
Grilovany halloumi (7) Madarsky gulas (10) Knedla (1.3,7)
Kuracie supreme (7) Lasagne (1,3,6,7) Maslove halusky (1,3,7)
Zapekané syrove cestoviny (1,3,7) Tarhona (1)
od 30€ / osoba Miesany salat
s pripitkom a polievkou od 25€ / osoba Grilovand zelenina
s pripitkom a polievkou Zemiakovy saldt (3,10)

Coleslaw salat (3,7,9,10)




STUDENY BUFET
1000g ObloZena studena misa

a.) Mdsova od 20€/kg
b.) Syrovd (7.8) od 20€/kg
c.) Mix (7,8)

d.) Ovocnd (8) od 10€/kg

500g  Tatdrsky biftek z hovddzej svieckovice, hrianky z kvaskoveho chleba,
cesnak, chilli, cibula, krém z pec¢eného cesnaku (1,3,9,10,13)

500g Domaca kacacia pastéta, hrianky z kvaskového chleba, brusnice (1,7)

450g  Mix domdcich ndtierok s kvdskovym chlebom (1,3,7)

Kanapky

a.) 40g Maslova bagetka, mozzarella, paradajka, pesto (1,3,7,8) 0,90€
b.) 40g Maslova bagetka, syrovy krém, vajicko, udeny losos (1,3,4,7) 150€
c.) 40g Maslova bagetka, kacacia pastéta, brusnice (1,3,7) 150€
Oblozené chlebicky

a.) 70g Maslo, bravéova sunka, salama, paradajka, uhorka, vajce (1,3,7) 250€
b.) 70g Maslo, eidam, ostiepok, salat (1,3,7) 250€
c.) 70g Guacamole, paradajka, mozzarella (1,.3,7) 250€
Plnené tartaletky

a.) 60g s tatdrskym biftekom (1,3,7,.9,10,13) 350€
b.) 60g s kacacou pastétou a brusnicami (1.3,7) 250€
c.) 60g s bryndzovou natierkou (1,3,7) 200€
d.) 60g s vajickovou natierkou (1,3,7,10) 200€
e.) 60g s guacamole a udenym lososom (1,3,4,7) 350€
Plnené mini tortilly

a.) 60g Majonéza, syr, sunka, salat (1,.3,7,10) 250€
b.) 60g PaZitkovy krem, udeny losos, salat, uhorka (13,4,7) 250€
Croissant

a.) 165g Medovo-horcicovy dressing, roastbeef, kysla uhorka, cheddar (1,3,7,10) 4,50€
b.) 1659 Syrovy krem, udeny losos, pazitka, sezam, julienne uhorka (1,3,4,7) 4,50€
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Miniburger Party od 15€ / os.

Odporucame pre skupiny 10-20 ludi.

a.) 150g/80g Hovddzi miniburger s cheddarom a slaninou (1.3,7,10,11)

b.) 150g9/80g Miniburger s fritovanymi kuracimi prsiami v cornflakesoch (1,3,7,11)
c.) 150g9/80g Pulled pork miniburger s BBQ trhanou krkovickou (1,3,6,7,9,10,11)
d.) 130g/50g Halloumi guacamole miniburger (1,3,7,10,11)

Servirujeme so zemiakovymi a batatovymi hranolkami, cibulovymi krdzkami a 4 omackami podla viastného vyberu.

Grillmix Combo Party od 15€ / os.

Odporucame pre skupiny 10-30 ludi. JedId servirujeme na drevenych podnosoch.
Combo vam vieme vyskladat z nizsie uvedenych jedadl :

Pecené bavorské koleno, BBQ rebierka, BBQ kridla, mini rezniky (kuracie / bravéové).
Jedla servirujeme s chrenom, horcicou, kvaskovym chlebom a kyslym oblozenim.

V cene je zahrnuta priloha — ponukame domadce zemiakovée chipsy alebo hranolky so 4 druhmi omdacok podla viastného vyberu.

Pecené prasiatko 450€

Objednadvku na pecené prasiatko berieme minimalne 5 dni vopred.

Vdaha v surovom stave je od 15 do 20kg. Prasa najprv nasolime, ndsledne marinujeme a pecieme v ciernom pive pri nizkej teplote
14 hodin, co zaruci vas maximalny mozny zazitok.

Prasa vam naserviruje jeden z nasich kucharov pred vasimi ocami.

Poddvame s chrenom, horcicou, kyslym obloZenim a kvdskovym chlebom.













HMAUS

BEER & RESTAURANT

f HAUS Beer & Restaurant haus_zv Q Trhova 4, Zvolen [\ info@hauszvolen.sk D +421 910 271 687




