SEKANA SVICKOVA, HOUSKOVY KNEDLIK

Sekand v jemné smetanové omacce s houskovym knedlikem | 400 g

Alergeny: 1,3,5,6,7,8,9,10, 11, 13

POPIS PRODUKTU
SPECIFIKACE & LOGISTIKA

Sekana v jemné smetanové omacce z kofenové zeleniny
provon&né slaninou a smési divokého kofeni s houskovym Typ produktu: Pasterované hotové jidlo
knedlikem. Pasterované jidlo s prodlouzenou trvanlivosti 50 dni i I BV

. P . oy o Trvanlivost: 50 dni
od data vyroby. Jidlo je nutné skladovat v chladni¢ce do 6 °C. Skladovani: V chladnitce do 6 °C

@ Tradiéni chut: Sekana svitkova s kofenovou zeleninou a Nutriéni hodnota Mnozstvi
laninou.
>anmer Energeticka hodnota 1019,03kJ /243,55
@ Trvanlivost: 50 dni od data vyroby. 9 keal
@ Skladovani: Pouze v chladni¢ce do 6 °C. Bilkoviny 79
@ Hmotnost: Vydatna porce 400 g. Sacharidy / z toho cukry 33,63 /8,05 g
» . o . o . Tuky / z toho nasycené
Pfiprava: Pied ohfatim odstrarite papirovy obal a kryci folii asteéné mk 99/199g

odtrhnéte nebo propichejte. Pfilohu doporu¢ujeme ohfivat krat§i dobu
(2 min / 800 W) nez hlavni jidlo (3-4 min / 800 W). Nikdy nevkladejte sl 1,53 ¢
pfimo do trouby. Pfed podavanim dobfe zamichejte.

Slozeni: Houskovy knedlik (pSeni¢na mouka, pitna voda, drozdi, vejce,
jedla sul kamennd) 34 %, veprova plec 11 %, zelenina pod svickovou,
smetana, cukr, hovézi ofech 5 %, olej, mouka polohruba, mouka hladka,
cibule, strouhanka (p$eni¢na mouka, pitna voda, drozdi, jedla sul
kamenna), jedla stl kamenna, maggi (pitna voda, jedla sul, latky
zvyraznujici chuf a vani: glutaman sodny, 5'-ribonukleotidy sodné; kvasny
vinny ocet, extrakt libe¢ku, dextr6za, kvasniény extrakt, aroma), ocet,

kamenna, smés kofeni, kurkuma), slanina, bobkovy list, nové kofeni.
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