
MEZZES

houmoS, PAPRIKA FUMéE, PERSIL FRIT. /+POULPE (+2€)


kebbé DE BOEUF, BASILIC ET MIEL


SOUJOK, TOMATES, LABNé


carpaccio de daurade, siyadiyé, oignons frits 

Mille feuille de pdt, coriandre, crème d’ail 

halloumi GRILLé, NOIX VERTE CONFITE


LENTILLES AUBERGINES ET GRENADE (REMMANIYé)


friture d’anchois au sumac, tarator  

SOUPE DE SAINT PIERRE ET GAMBAS, TOPINAMBOUR, TOUM à L’ENCRE(+2€) 

kafta canard, datte, sauge, houmos, épinards 

FATTé BETTERAVE ET POIREAUX RÔTIS, YAOURT TAHINI ET ANETH 

BAVETTE, éCHALOTTES ET MéLASSE DE GRENADE, éCRASéE DE PDT AU ZAATAR


shawarma poulet, yaourt, coriandre, noisettes, pickles

Mezzes

12/18


13 

15


16 

14


13 

14 

14


18


17


14


15


13

PLATS

/

28


27


24


25


23

DOUCEURS

BISCUIT CAFé CARDAMOME, MOUSSE DE SAHLAB, CANELLE 

KATAYEFS, ACHTA, PISTACHE  


baklavas noisette et cajou, glace miel


glace YAOURT GREC, AMREDDINE, ZAATAR 

Glaces et sorbets 2 boules

nous consulter pour les allergenes

10


10


10


7


7

min 2 pers, choisissez vos 7 ou 10 assiettes, à partager du SAlé au sucré  

pour toute la table, les quantités sont adaptées au nombre de conviveS.

MENU 7 MEZZES 39/PERS OU MENU 10 MEZZES 54/PERS

MENU ENFANT (- 10 ans) 14/Bambin

2 chich taouk batata 

1 boule de glace


