Catering Menyer
ART ”sharing meny”

Nybakad focaccia
Tryffelsmor L
Rostad spetskal Regnbagsrom, misogradde, sesam, brynt smér & persilja
GL
Ugnsbakad lax Palsternackapuré, romsas, zucchini & picklad fankal GL
Ugnsbakad kyckling
Chimichurrimajonnas,
grillade gronsaker & rostad klyftpotatis
GL
Dessert
Limoncello créme bralée GL

745kr / person

ART’s mingelmemy
Grab and eat

@Miniamburgare pa hogrev, picklade rédldk & gurka
PWraps med kallrék tlax & spenat

P Wraps med friterad kycklings, fetaostkram & karamelliserad
P Wraps med hummus, tomat & ruccola

Dessert:

V¥ Godis och Macoronesbuffé

450kr / person



ART’s Tunna skivor i massor

VNotpastrami med farska orter

VPRokt kalkonbrést med grillad paprika

@PUgnsbakad kyckling med chimichurri

VPKramig potatisgratdng med Vasterbottenost

W Grillad skivad zucchini och aubergine med vitléksolja & Romansallad
VSurdegsbrdd & vispatsmér

350kr / person

ART’s Vegetariska drém

UFetaost & spenatpaj

PHoumus med olivolja

VUBuffelmozzarella med tomat, olivolja & basilika
Vlinssallad

@Citronyoghurt

@POliver

@Levainbréd & vispatsmoér

220 kr / person

sjalvklART ordnar vi alla sorters kostpreferenser for ert sallskap.
Bara att hora av er om ni har nagra fragor eller funderingar



