
KELLY'S
CATERING
FINGERFOOD -  BUFFET -  PRIVATE DINING -

CORPORATE EVENTS

Katalog



KELLY'S
CATERING
ÜBER UNS
Hey und Herzlich Willkommen bei Kelly´s Catering!

Vielen Dank für dein Interesse an unserem Catering Service. Seit 2019

sind wir als Caterer in Mainz und Umgebung unterwegs. Dabei durften

wir von Hochzeiten über Geburtstage, oder Firmenevents bereits

einige Veranstaltungen betreuen. 

Wir gestalten unsere Menüs immer individuell und maßgeschneidert

für alle Veranstaltungen, die wir betreuen.

            

         ,,Mett-Igel are dead!’’ 

Modern

Persönlich

Innovativ

Flexibel

In der Welt des Caterings zeichnen wir uns durch Modernität aus.

Unsere kulinarischen Kreationen sind nicht nur auf dem neuesten

Stand, sondern bringen auch die neuesten Trends und

Geschmacksrichtungen auf deinen Tisch.

Bei uns zählt Persönlichkeit. Wir verstehen, dass jedes Event

einzigartig ist, und passen unsere Services individuell an deine

Bedürfnisse an. Unsere persönliche Betreuung beginnt bereits in der

Planungsphase und setzt sich bis zur Durchführung fort.

Flexibilität ist für uns entscheidend. Egal, ob es sich um eine intime

Feier oder eine größere Veranstaltung handelt, wir passen uns

flexibel an deine Anforderungen an. Unser Ziel ist es, dir eine

maßgeschneiderte Lösung zu bieten, die genau zu deinem Anlass

passt!



FINGERFOOD

Brotgebäck - Häppchen: die Grundlage

Crostinis (getoastetes Weizenbrot)

geschlagener Ricotta, Honig & schwarzer Pfeffer

[veggie]

karamellisierter Pfirsich & Prosciutto

Burrata und gegrillte Tomaten [veggie]

Hummus & Grillgemüse [vegan] 

Avocado & Halloumi [veggie]

Miniquiche (herzhafte Küchlein)

getrocknete Tomaten, Thymian & Rosmarin,

Ziegenkäse, geröstete Pinienkerne [veggie]

Sucuk (Knoblauchwurst) mit jungem Gouda

Salsiccia & Salbei

 
Blätterteigtaschen (gefüllt)

Spinat & Feta

Thunfischcreme & Mais

Rinderhackfleisch, Erbsen, Kartoffeln 

 
Miniwraps  (gefüllte Weizenfladen)

Caesar Style mit Hähnchen

Falafelwrap [vegan]

Tunawrap mit Feta und mediterranem Gemüse 

 



FINGERFOOD

Der perfekte Bissen - Canapés

Salami Cups mit Kapern, Kalamata Oliven, Cherry

Tomaten & Feta

Brie-Brombeer-Canapé mit Rosmarin und Balsamico

Glasur [veggie]

Lachs mit Zitronen-Dillcreme auf Pumpernickel

Black-Tiger-Garnelen auf hausgemachter

Guacamole

Cranberry-Ziegenkäse-Lolly [veggie]

Tuna Tatar auf crispy Reispapier

Frittiertes Hähnchen mit Koriander-Knoblauch-

Mayonnaise 

Im Weck Glas - zum Löffeln, Dippen, Schlürfen

Tomaten Gazpacho [vegan/ veggie]

Grüne Gazpacho mit Erbsen, Spinat & 101 Kräutern

[veggie]

Black-Tiger-Garnelen auf Mango Salsa

Bunter Quinoa Salat im Glas [vegan/ veggie]

Couscous-Kichererbsen-Salat [vegan/ veggie]

Sojasprossen-Sesam-Salat [vegan]

Charcuterie Cups mit ausgewähltem Käse,

saisonalem Obst auf Wunsch mit Aufschnitt o.

veggie



Brotkorb mit Dips nach Absprache

Rohkostplatte mit Dips nach Absprache

Dips: Dattel-Curry-Frischkäse/ Hummus/ Green Dip

mit Petersilie & Knoblauch/ French Onion Dip/

Joghurt mit gerösteten Karotten/ Joghurt mit

gerösteten Tomaten & getrockneter Minze

Citrus-Burrata-Salat

Geröstete Paprika mit Pinienkernen und Burrata

Rucola Salat mit Prosciutto, Apfel & Feta

Erdnuss-Krautsalat Thai Style

 Mini Crispy Chicken Burger

Mini Falafel Burger mit Tahini Soße [vegan]

Tomaten-Tortellini-Spieße mit Geflügelfrikadelle und

Mozzarellaperle

FINGERFOOD

Family Style -große Platten zum Teilen 



W A R M E  G E R I C H T E

Suppen - mit saisonalem Gemüse        

klassische Kürbissuppe mit Sahne

Kürbissuppe mit Ingwer und Kokosmilch [vegan]

Laksa: cremige Suppe mit Reisnudeln und

Currypaste

Zucchini Suppe mit Zitronenöl

Rote Linsensuppe

klassische Kartoffelsuppe

Vegetarisch/ vegane Gerichte 

cremiges Kichererbsencurry mit Naan Brot o. Jasmin

Reis [vegan]

Udon Nudeln mit Sesam-Gemüse und Räuchertofu  

[vegan]

Spicy-Rigatoni in Tomaten-,,Sahne’’-Soße mit

gerösteten Pinienkernen und Basilikum [vegan]

Pilz-Stroganoff auf Süßkartoffelpüree mit Thymian

[vegan]

Orzo Pfanne mit mediterranem Gemüse und Feta

[veggie]

Chili sin Carne mit Jasmin Reis o. Knoblauchbaguette

[vegan]



W A R M E  G E R I C H T E

Für Fleisch- & Fischesser

Orzo Pfanne mit getrockneten Tomaten, Parmesan

und gegrilltem Hähnchen

Orzo Pfanne mit Zitronen-Spargel und Black-Tiger-

Garnelen

Spicy Rigatoni in Tomaten-Sahne-Soße mit

Rinderhackfleisch & Parmesan

Chili con Carne mit Jasmin Reis o.

Knoblauchbaguette

Lachs auf Fregola (sardische Pastasorte) mit

jungem Brokkoli

Lachs nach toskanischer Art mit Jasmin Reis

Gegrilltes Hähnchen auf Rosmarin Kartoffeln mit

frischer Gremolata & Feta 

Gebratener Reis mit saisonalem Gemüse und

Hähnchen

Rinderhackfleischbällchen auf Sumak-Kartoffeln mit

Röstgemüse

Hähnchengeschnetzeltes in Sahnesoße mit

Schupfnudeln o. Spätzle o. Jasmin Reis 

 Live Cooking Stationen (nur in Kombination mit
Servicepersonal)

Grill Station

Pasta im Parmesanlaib



S Ü S S E S

B I T T E  B E A C H T E ,  D A S S   B E S T I M M T E  G E R I C H T E  N U R  S A I S A O N A L  A N G E B O T E N  W E R D E N

K Ö N N E N  B Z W .  K O M P O N E N T E N  A U F G R U N D  I H R E R  S A I S O N A L I T Ä T  A U S G E T A U S C H T

W E R D E N  M Ü S S E N .  A L L E  A B Ä N D E R U N G E N  S P R E C H E N  W I R  I M  V O R F E L D  M I T  D I R  A B .

W I R  B E R Ü C K S I C H T I G E N  A L L E  E R N Ä H R U N G S W E I S E N  U N D  K Ö N N E N  D E I N  M E N Ü

E N T S P R E C H E N D  G E S T A L T E N  - V E G A N /  G L U T E N F R E I /  L A K T O S E F R E I  E T C .

Lotus Cheesecake im Weckglas

Zitronen-Joghurtcreme mit saisonalen Früchten

Pistaziencreme im Weckglas

Vanille Chiapudding im Weckglas mit Beerenspiegel/

Mangospiegel [vegan]

 Panna Cotta mit saisonalen Früchten [vegan

möglich] 

Mousse au Chocolat

Kuchen, Cupcakes, Candybar nach Absprache

 



S E R V I C E S

Logistik

Zusätliche Serviceangebote

Serviergeschirr & Ständer

Chafing Dishes

Wir liefern unsere Speisen in einem

Umkreis von 100 km um unser Ladenlokal

in der Mainzer Innenstadt. 

-Servier-/ Bar-/ Garderobenservice

-Tischdekoration nach Farb-&

Flairkonzept

-Blumenservice

-Tisch-& Geschirrverleih

Für jedes Gericht liefern wir das nötige

Vorlage-& Servierbesteck und

übernehmen die Reinigung im Anschluss

an Ihr Event. 

All unsere Hauptgerichte werden in

Chafing Dishes warm gehalten.

Ersatzbrennpasten werden mitgeliefert,

sodass unsere Gerichte bis zu 6h

schonend erhitzt werden.



R E F E R E N Z E N

Ausgewählte F i rmenkunden


