Ingredientes Modo de Preparo @

e 1 abacaxi Gaelito 1 Cozinhe a fruta Em uma panela
descascado e picado em grande, junte o abacaxi picado,aaguae
cubos pequenos O agucar. Leve ao fogo médio e deixe

« 1xicara(cha)de actcar ferver por cerca de 15 a 20 minutos. O

« 2 envelopes de gelatina abacaxi deve mudar de cor (ficar mais
sabor abacaxi transparente) e amolecer.

1 lata de leite condensado 2. Dissolva a gelatina: Desligue o fogo e,
(3959) imediatamente, adicione as duas

« 2 caixas de creme de leite caixas de gelatina em po diretamente
(400g no total) na panela com o abacaxi e a agua

« 700 mlde agua quente. Mexa muito bem até dissolver

completamente.

3. Fagca o creme. Deixe a mistura
amornar por uns 10 minutos. Adicione
o leite condensado e o creme de leite
direto na panela. Misture com uma
colher ou fouet até ficar um creme
homogéneo e de cor uniforme.

4. Resfrie: Despeje tudo em um
refratario grande de vidro ou em tacas
individuais.

5. Aguarde firmar. Leve a geladeira por,
no minimo, 4 horas (ou de um dia para
o outro) até ficar bem firme e gelado.
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