VEPROVY VRABEC, CHLUPATY KNEDLIK

Kousky veprové plece s bramborovymi noky a zelim | 400 g

Alergeny: 1, 6 (lepek / pSeniéna mouka, séja)

POPIS PRODUKTU

SPECIFIKACE & LOGISTIKA

Kousky veprové plece pecené ve vlastni stavé s bramborovymi

noky se zelim. Pasterované jidlo s prodlouzenou trvanlivosti 50 Typ produktu: Pasterované hotové jidlo

dni od data vyroby. Jidlo je nutné skladovat v chladniéce do 6 AUCGEREENE

oC Trvanlivost: 50 dni
) Skladovani: V chladni¢ce do 6 °C

@ Tradi¢ni receptura: Veprovy vrabec s kysanym zelim a Nutriéni hodnota Mnozstvi
chlupatym knedlikem. e 092,68 kl / 237,25

@ Trvanlivost: 50 dni od data vyroby. 9 keal

@ Skladovani: Pouze v chladni¢ce do 6 °C. Bilkoviny 6,88 g

@ Hmotnost: Vydatna porce 400 g. Sacharidy / z toho cukry ~ 27,919/5,83 g
Tuky / z toho nasycené

Priprava: Pred ohratim odstrarite papirovy obal a kryci f6lii ¢aste¢né mk

odtrhnéte nebo propichejte. Pfilohu doporucujeme ohfivat krat§i dobu
(2 min / 800 W) nez hlavni jidlo (3-4 min / 800 W). Nikdy nevkladejte Sl 3,159
pfimo do trouby. Pfed podavanim dobre zamichejte.

10,709/1,87 g

Slozeni: Chlupaty knedlik (brambory, pSeni¢na mouka, pseni¢na krupice,
vejce, jedla sul kamenna, kurkuma) 37 %, zeli kysané (zeli bilé, pitna voda,
kvasny ocet, jedla stl, kmin) 24 %, veprova plec 17 %, cibule, olej, mouka
hladka, cukr, jedla stl kamenna, Eesnekova pasta, maggi (pitna voda, jedla
sul, latky zvyraznujici chut a vani: glutaman sodny, 5™-ribonukleotidy
sodné), kmin.
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