
VEPŘOVÝ VRABEC, CHLUPATÝ KNEDLÍK

Alergeny: 1, 6 (lepek / pšeničná mouka, sója) 

POPIS PRODUKTU

Kousky vepřové plece pečené ve vlastní šťávě s bramborovými

noky se zelím. Pasterované jídlo s prodlouženou trvanlivostí 50

dní od data výroby. Jídlo je nutné skladovat v chladničce do 6

°C. 

KLÍČOVÉ VLASTNOSTI

Příprava: Před ohřátím odstraňte papírový obal a krycí fólii částečně

odtrhněte nebo propíchejte. Přílohu doporučujeme ohřívat kratší dobu

(2 min / 800 W) než hlavní jídlo (3-4 min / 800 W). Nikdy nevkládejte

přímo do trouby. Před podáváním dobře zamíchejte. 

Složení: Chlupatý knedlík (brambory, pšeničná mouka, pšeničná krupice,

vejce, jedlá sůl kamenná, kurkuma) 37 %, zelí kysané (zelí bílé, pitná voda,

kvasný ocet, jedlá sůl, kmín) 24 %, vepřová plec 17 %, cibule, olej, mouka

hladká, cukr, jedlá sůl kamenná, česneková pasta, maggi (pitná voda, jedlá

sůl, látky zvýrazňující chuť a vůni: glutaman sodný, 5’-ribonukleotidy

sodné), kmín. 

SPECIFIKACE & LOGISTIKA

Typ produktu: Pasterované hotové jídlo

Hmotnost: 400 g

Trvanlivost: 50 dní

Skladování: V chladničce do 6 °C

VÝŽIVOVÉ ÚDAJE (NA 100 G)

Kousky vepřové plece s bramborovými noky a zelím | 400 g

Tradiční receptura: Vepřový vrabec s kysaným zelím a

chlupatým knedlíkem.

🍖

Trvanlivost: 50 dní od data výroby.🍖

Skladování: Pouze v chladničce do 6 °C.🍖

Hmotnost: Vydatná porce 400 g.🍖

Nutriční hodnota Množství

Energetická hodnota
992,68 kJ / 237,25

kcal

Bílkoviny 6,88 g

Sacharidy / z toho cukry 27,91 g / 5,83 g

Tuky / z toho nasycené

m.k.
10,70 g / 1,87 g

Sůl 3,15 g
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