Desserts

Kleiner geriithrter Eiskaffee

11.-
Mit Kirsch, 2 cl: zusatzlich 4.—-

El Colonel
14.-

Schokoladenkuchen

Vanilleglace - Meringues
18.—-

Hausgemachte Glace und Sorbets

Vanille - Schokolade - Blaubeer-Joghurt
Himbeersorbet - Zitronensorbet

Pro Kugel 5.-
Schlagrahm: zusatzlich 1.50

Allergien und Unvertraglichkeiten

Bitte informieren Sie uns vor Ihrer Bestellung iiber Allergien
oder Unvertréglichkeiten. Uber Zutaten und Allergene
in unseren Gerichten gibt Thnen unser Team gerne Auskunft.

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive MwSt.




Vorspeisen

Rossli Salat
Schalottendressing - Randen - gebrannte Pekanntusse
11.-

Niusslisalat

French Dressing - Speck - Ei - Crotitons
17.50

Wildwurst

Sauerkraut - Kalbsjus - Rostzwiebeln
Feigensenf

18.—-

Weissweinsuppe
Gebackene Belper Knolle - Portweinbirne
19.-

Jakobsmuscheln
Butternusspiiree - Federkohl - Apfelchutney
22.—

Rindstatar

Kartoffelmillefeuille - Belper Knolle - Eigelbcreme
Senfsamen - eingelegte rote Zwiebeln

Vorspeise 22.— - Hauptgang 44.—

Hauptgange

Schweins-Cordon-bleu
Hinterschinken - Gruyere - Gemiuse - Pommes

37—

Zwiebelrosthraten

Kartoffelstock - Portweinschalotten
Bimi-Broccoli - Rostzwiebeln

42—

Laugenknodel

Sautierte Pilze - Gemusejus
Vacherin-Mont-d’Or-Espuma

35.—-

Rindsfilet

Weissweinrisotto - Kalbsjus
sautierte Pilze - Gemise

56.—

Cheeseburger

Brioche Bun - Appenbergerkdse - Jalapefiomayo
Baby Lattich - Zwiebel - Tomaten - Gewlirzgurken

22—
Mit Pommes: zusatzlich 7.—

Tagesfisch

Tagespreis




