
A fost odată ca acum — pentru că poveștile
bune nu se spun doar, se trăiesc.

Pe dealul Feleacului, în inima Rod-ului,
am redescoperit gustul românesc 

și l-am adus în prezent.
Tradiția e baza, dar îl reinterpretăm : preparate
familiare, în versiuni surprinzătoare. Fiecare

masă e un omagiu adus rădăcinilor, 
cu un strop de inovație. 
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 Se servește zilnic între 10:00-12:00

Toast cu somon afumat
 320 G / 55  RON
OUĂ, LACTOZĂ, GLUTEN

Ouă posate cu sos N’duja și bacon
340 G / 48   RON
OUĂ, LACTOZĂ, GLUTEN

Ochiuri cu N`duja de Mangaliță  și cremă de
avocado
350 G / 53 RON
OUĂ, GLUTEN

Ouă bio poșate cu șuncă de porc, mix salată
locală, sos olandez  și pâine artizanală
350 G / 53 RON
OUĂ, GLUTEN, LACTOZĂ 

Omletă cu ouă bio, cremă pufoasă de brânză și
mix salată locală 
300 G / 53 RON
OUĂ, GLUTEN, LACTOZĂ

Omletă cu burata, caviar  și trufe
340  G/ 60 RON
OUĂ, GLUTEN, LACTOZĂ

Omletă cu mortadella cu fistic
330  G/ 50 RON
OUĂ, GLUTEN, LACTOZĂ, SEMINȚE ȘI DERIVATE

Ouă poșate cu avocado și pâine toast
350 G / 53 RON
OUĂ, GLUTEN, SEMINȚE 

DE OBÂRȘIE

Pate de pui cu biscuite de casă
140 G / 43 RON
GLUTEN, LACTOZĂ, SEMINȚE ȘI PRODUSE DERIVATE

Roșii cu telemea și jumări de slănină 
220  G / 48  RON
LACTOZĂ ,GLUTEN

Păstrăv afumat cu spumă de brânzeturi, chips de
mălai și fenicul murat
230 G / 50 RON
GLUTEN, LACTOZĂ

DE OBÂRȘIE

Vinete cu roșii și spumă  de feta
200 G /49  RON
OU, GLUTEN, LACTOZĂ, SEMINȚE ȘI DERIVATE

Feta in foietaj cu fistic și cataif
160 G / 44 RON
OU, GLUTEN, LACTOZĂ, SEMINȚE ȘI DERIVATE

Vitello Tonatto cu sos de ton și anșoa, capere,
turtă
130 G / 108 RON
LACTOZĂ, NUCI, OU, PEȘTE, GLUTEN

Tartar din mușchiuleț de vită maturată, gălbenuș
de ou confiat, unt aromatizat, pâine prăjită
110 G / 80 G / 108 RON
OUĂ ȘI PRODUSE DERIVATE, SULFITI, SOS SOIA, GLUTEN, LACTOZĂ 

Salată de icre cu caviar de păstrăv, pâine prăjită
110 G / 80 G / 58 RON
GLUTEN, PEȘTE

PLATOU APERITIV

Brânzeturi maturate românești, cu miere, fructe
uscate, foccacia
240 G/110 G/ 108 RON
GLUTEN, LACTOZĂ, NUCI

Charcuterie, măsline, castraveciori, ceapă murată,
foccacia
240 G/110 G/ 108 RON
GLUTEN, LACTOZĂ, NUCI

Brânzeturi + charcuterie (2 persoane)
600 G/192 RON
GLUTEN, LACTOZĂ, NUCI
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DE ZILE DOMOALE

Salată cu păstrăv afumat, legume de sezon, măr
verde vinegreta de fistic
260 G / 58 RON
SEMINȚE ȘI DERIVATE

Salată de vară cu legume de sezon și telemea
290 G/ 48 RON

Salată cu pui și bacon chips de parmezan
270 G / 57 RON
LACTOZĂ, OU

Salată de steak de vită 
180 G / 93 RON
LACTOZĂ, SULFITI

DE ÎNCĂLZIT SUFLETE

Supă de pui cu tăiței
330 G / 43 RON
GLUTEN, OU, ȚELINĂ 

Supă Gulaș de vită 
350 G / 48 RON
OU,  GLUTEN, LACTOZĂ , SEMINȚE  ȘI DERIVATE

Supă de salată verde cu slănină de mangalița
350 G / 40 RON
OU, GLUTEN, LACTOZĂ

GUST ȘI TRADIȚIE

Gnocchi cu hribi, trufe  și legume de sezon
300 G / 58 RON
LACTOZĂ, SULFITI, OU

Paste cu roșii cherry, burrata și busuioc
290 G/ 60 RON
LACTOZĂ, GLUTEN, OU

Tagliolini cu N`duja (picant), cu sos de roșii,
mascarpone
280 G / 64 RON
OU, GLUTEN, LACTOZĂ 

Tagliatelle cu creveți  și dovlecel
330 G / 78 RON
OU, GLUTEN, CRUSTACEE ȘI MOLUȘTE, LACTOZĂ, ȚELINĂ ȘI PRODUSE
DERIVATE, PEȘTE ȘI PRODUSE DERIVATE

GUST ȘI TRADIȚIE

Tagliatelle cu mușchi de vită și trufe negre
280 G / 76 RON
LACTOZĂ, GLUTEN, CIUPERCI

Risotto carbonara, ou, parmezan și bacon de
mangaliță
280 G / 62 RON
OU, LACTOZĂ, SULFITI

Risotto cu legume și brânzeturi 
280 G /48 RON
LACTOZĂ, SULFITI

BUCATE VÂNJOASE

Mușchiuleț cu piure de mazăre, sos de fructe de
pădure și gel de măr 
190 G/ 120 G / 40 G/ 85 RON
LACTOZĂ, GLUTEN, OU

Piept de rață cu baby morcovi, piure de cartofi
dulci, sos de vișine și chutney de pară 
180 G / 120 G / 50 G / 95 RON
LACTOZĂ, SEMINȚE ȘI PRODUSE DERIVATE

Papricaș de pui cu paste de casă și murături 
200 G / 50 G / 60 G / 40 G / 79 RON
OU, GLUTEN, LACTOZĂ 

Peste captura zilei cu fenicul, tartar de citrice
spumă de busuioc
230 G/70 G/ 40 G / 90 RON
OU, GLUTEN , LACTOZĂ, PEȘTE
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BUCATE VÂNJOASE

Somon cu arancini de orez, sos de sfeclă roșie și
spumă de usturoi
190 G / 100 G / 60 G / 110 RON
OU, GLUTEN , LACTOZA, PEȘTE, SEMINȚE ȘI DERIVATE

Caracatiță cu piure de fasole și sfeclă, sos
romesco și spumă de usturoi
200 G / 110 G / 30 G / 160 RON
LACTOZĂ, SEMINȚE ȘI PRODUSE DERIVATE, MOLUSTE ȘI PRODUSE
DERIVATE, OU

Iepure cu broccoli Romanesco, cartofi dulci , sos
alb infuzat cu anason
190 G / 110 G / 50 G / 99 RON
LACTOZĂ

Cotlet de berbecuț in crustă de fistic, piure de
fasole cu sfeclă și sos de iaurt cu mentă 
(Specialitate de sezon)
220 G / 100 G/ 30 G / 120 RON
LACTOZĂ, SEMINȚE ȘI PRODUSE DERIVATE

Coaste de porc glazurate cu sos BBQ / dulceață de
ardei iute, salată coleslaw, cartofi copți
aromatizați
270 G / 130 G / 95 RON
OU, LACTOZĂ, SULFITI, SOIA

Chiftea de vită în pâine de casă făcută pe loc cu
sos tartar, ceapă caramelizată, castraveți murați
și brânză ceddar, însoțită de cartofi prăjiți făuriți 
300 G / 100 G / 84 RON
LACTOZĂ, GLUTEN

Antricot de vită USA prime/Australia maturat și
legume, ardei, ciuperci pleurotus, broccoli
Romanesco, cartofi
270 G / 160 G / 328 RON
LACTOZĂ

T-bone românesc maturat  și legume, ardei,
ciuperci pleurotus, broccoli Romanesco, cartofi
400 G/ 150 G / 280 RON
LACTOZĂ

PODOABE

Cartofi prăjiți făuriți  
150 G / 27 ron

Cartofi copti la Josper 
200 G / 29 RON
LACTOZĂ

Salată asortată cu roșii cherry și vinegretă clasică
100 G /31 RON
SULFITI

Salată coleslaw
100 G / 18 RON
OUĂ, LACTOZĂ 

Ardei copți cu vinegretă clasică 
100 G / 29 RON
SULFITI

Piure de fasole cu sfeclă 
150 G / 27 RON
LACTOZĂ

Broccoli Romanesco
150 G / 24 RON
LACTOZĂ

Legume la Josper – ardei, ciuperci pleurotus,
broccoli Romanesco, cartofi
200 G / 33 RON
FĂRĂ ALERGENI
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SALBE ȘI MĂRGELE

Lămâie
Crocant de lămâie, fructul pasiunii, curd de lămâie
și mentă 
160 G / 43 RON
OU, GLUTEN, LACTOZĂ 

Choux cu fistic
Piure de zmeură, pasta fistic, fructe de pădure 
150 G / 54 RON
LACTOZĂ, GLUTEN, SEMINȚE ȘI PRODUSE DERIVATE

Mille feuille 
160 G / 42 RON
LACTOZĂ, GLUTEN, OU 

Amandină
Blat pufos cu cacao, caramel cu ciocolată, cremă
fină de ciocolată, ciocolată de casă, sirop cald cu
rom
130 G / 47 RON
OU, GLUTEN, LACTOZĂ 

Tartă cu fistic și caise
150 G / 45 RON
LACTOZĂ, GLUTEN, OU, SEMINȚE ȘI PRODUSE DERIVATE

DESERTURILE SUNT PREPARATE ÎN BUCĂTĂRIA NOASTRĂ.

PIZZA ROD

Focaccia cu usturoi și ulei de măsline
220 G / 21 RON
GLUTEN

Focaccia cu parmezan, cimbrișor și ulei de
măsline 
220 G / 25 RON
GLUTEN, LACTOZĂ 

Pizza Margherita
Sos de roșii, mozzarella di buffala, pesto de
busuioc
370 G / 53 RON
GLUTEN, LACTOZĂ, NUCI

Pizza cu salam Spianata și hribi
Sos de roșii, mozzarella di buffala, salam spianata
picant, hribi
400 G / 70 RON
GLUTEN, LACTOZĂ

Pizza Crudo e Rucola
Sos de roșii, mozzarella, prosciutto, rucola,
parmezan
420 G / 62 RON
GLUTEN, LACTOZĂ 

Pizza cu cremă de brânză
Sos de roșii, mozzarella, salam ventricina, cremă
de brânză, fleica de Mangaliță, ceapa verde
450 G / 64 RON
GLUTEN, LACTOZĂ 

Pizza Quatro Formaggi
Sos de roșii, mozzarella, gorgonzola, brânză brie,
parmezan
400 G / 61 RON
GLUTEN, LACTOZĂ 

Pizza Quatro Stagioni
Sos de roșii, mozzarella, șuncă, salam, ciuperci,
ardei kapia
420 G / 65 RON
GLUTEN, LACTOZĂ
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PIZZA ROD

Pizza Prosciutto e Funghi
Sos de roșii, mozzarella, șuncă, ciuperci
420 G / 58 RON
GLUTEN, LACTOZĂ

Pizza Diavola
Sos de roșii, mozzarella, salam picant, ardei iute
400 G / 62 RON
GLUTEN, LACTOZĂ 

Pizza Tricolore
Sos de roșii, gorgonzola, parmezan, busuioc,
fenicul, șuncă, ciuperci
400 G / 61 RON
GLUTEN, LACTOZĂ, NUCI

Pizza Vegetariană
Sos de roșii, mozzarella, ciuperci, dovlecel,
porumb, rucola, măsline, chutney de roșii
420 G / 56 RON
GLUTEN, LACTOZĂ

Pizza Rod
Sos de roșii, mozzarella, fleică de mangaliță,
brânză de burduf, ceapă de verde, cârnați de
mangaliță
430 G / 71 RON
GLUTEN, LACTOZĂ 

Pizza Specială
Sos de roșii, mozzarella, salam picant, ciuperci,
roșii cherry, anghinare, brânză brie, parmezan
420 G / 75 RON
GLUTEN, LACTOZĂ 

Pizza Pădurarului
Sos de roșii, mozzarella, cârnați mangaliță,
porumb, ardei, ardei iute, ceapă, brânză de burduf
420 G / 68 RON
GLUTEN, LACTOZĂ 

SOSURI

Alioli – ouă, usturoi, ulei floarea soarelui
50 G / 9 RON
OUĂ ȘI PRODUSE DERIVATE

Sos BBQ – ceapă, boia, sos de roșii, suc de lămâie,
boia afumată, zahăr brun
50 G / 11 RON
SOIA

Ulei picant
50 G / 9 RON

Sos de roșii
50 G / 9 RON
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DE ALINTAT SETEA...

Cafea
Espresso – cafea proaspăt măcinată 11 g
25 ML / 16 RON

Espresso dublu – cafea proaspăt măcinată 18 g
50 ML / 21 RON

Espresso decofeinizat – cafea proaspat măcinată 
25 ML/17 RON

Cappuccino – espresso, cremă de lapte
180 ML / 22 RON

Capuccino decofeinizat – espresso, cremă de
lapte
180 ML/24 RON
 LACTOZĂ 

Espresso macchiato – espresso, cremă de lapte
80 ML / 18 RON
LACTOZĂ

Espresso tonic – cafea proaspăt măcinată 11g,
tonic
220 ML/28 RON

Flat white – espresso dublu, cremă de lapte
180 ML / 26 RON
LACTOZĂ

Latte macchiato – espresso, cremă de lapte
220 ML / 26 RON 
LACTOZĂ

Latte macchiato decofeinizat – espresso, cremă
de lapte
220 ML/27 RON
LACTOZĂ

Espresso americano – espresso, apă
90 ML / 16 RON

Ice coffee – espresso, cremă de lapte
220 ML / 23 RON
LACTOZĂ

Matcha latte – matcha 1.5 g , cremă de lapte
250 ML / 21 RON
LACTOZĂ

DE ALINTAT SETEA...

Matcha latte vegan – matcha 1.5 g , cremă lapte de
ovăz
250 ML / 22 RON
GLUTEN

Turmeric latte – turmeric 4 g, cremă de lapte
250 ML / 23 RON
LACTOZĂ

Turmeric latte vegan – turmeric 4 g, cremă lapte
de ovăz 
250 ML / 23 RON
GLUTEN

Beetroot– bit fruit 4 g, cremă de lapte
250 ML / 23 RON
LACTOZĂ

Beetroot latte vegan – bit fruit 4 g, cremă lapte de
ovăz
250 ML / 23 RON
 GLUTEN 

CEAI

Infuzie de plante & mentă
350 ML / 23 RON

Infuzie de fructe & portocală
350 ML / 24 RON

Ceai verde – lychee & iasomie
350 ML / 24 RON

Ceai negru – măr & scorțișoară
350 ML / 24 RON

Ceai rooibos – mentă & vanilie
350 ML / 24 RON

Infuzie de plante & ghimbir
350 ML / 24  RON

Infuzie de plante & mușețel
350 ML / 24 RON
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BĂUTURI CALDE

Ginger Gipsy (fara alcool)
Sirop de ghimbir, sirop de zahăr, suc de lămâie,
suc de mere
150 ML / 33 RON

Ciocolata calda neagră - pudra de ciocolată, lapte,
marshmallows
200 ML / 32 RON
LACTOZĂ

Vin fiert aromatizat
200 ML / 31 RON

RĂCORITOARE

Apă minerală Dorna / carbogazoasă
330 ML / 14 RON – 750 ML / 21 RON

Apă minerală Izvorul Alb / plată
330 ML / 14 RON – 750 ML / 21 RON

Apă minerală Nazuro / plată
700 ML / 16 RON

Cola / Cola zero / Sprite / Fanta
250 ML / 19 RON

Schweppes tonic
250 ML / 21 RON

Red bull
250 ML /23 RON

Sanpellegrino – Ginger beer
200 ML / 23 RON

Sanpellegrino – Acqua tonică
330 ML / 23 RON

LIMONADĂ ȘI SUCURI NATURALE

Clasică - Suc de lămâie, sirop de zahăr, gheață,
apă minerală
450 ML / 28 RON

Soc / afine / ghimbir / mentă / castravete/căpșuni 
Suc de lămâie, sirop de zahăr, gheață, apă
minerală cu sirop de soc / sirop de afine / ghimbir /
mentă / castravete/căpșuni 
450 ML / 29 RON

Suc natural acidulat Zmeurică
Socată de la Ferma Steluța
250 ML / 23 RON

Shot suc de lămâie
9 RON

Shot suc de ghimbir
10 RON

Suc proaspăt de portocale
220 ML /22 RON

Suc proaspăt de portocale și grapefruit
220 ML /23 RON

BERE
Artiznală

Ursus IPA
330 ML / 24 RON

Zăganul Brown Ale
500 ML / 28 RON

Hefeweizen 
500 ML / 31 RON

Azuga nepasteurizată
500 ML / 31 RON

Azuga Helle
500 ML / 32 RON 

Azuga Weiss nefiltrată
500 ML / 33 RON
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BERE
La sticlă (4 – 7 % alcool)

Peroni 
330 ML / 22 RON

Peroni (fără alcool)
330 ML / 22 RON

Ursus cooler (fără alcool)
330 ML / 21 RON

Corona 
355 ML / 33 RON

Zillertal
500 ML/28 RON

Zillertal Weisbier
500 ML/30 RON

Zillertal Hell
500 ML/28 RON

Zillertal Marzen
500 ML/28 RON

Zillertal Radler Bio
500 ML/30 RON

BERE
Draught (4 – 7 % alcool)

Pilsner urquel
300 ML / 21 RON – 500 ML / 26 RON

Azuga Weiss nefiltrată
300 ML /19 RON  - 500 ML / 28 RON

BERE
Mied artizanal

Fool Moon Luna de Ger (11% alcool)
150 ML / 31 RON    STICLA 750 ML / 120 RON

Fool Moon Luna de Sange (12,5% alcool)
125 ML / 31 RON    STICLA 500 ML / 120 RON

COCKTAILS ...
Cocktail-urile casei (5-25% alcool)

Vodka Limoncello sour
Absolut Blue, Limoncello, suc lămâie, sirop zahăr,
aria velluto
120 ML/42 RON

Cucumber Gin Sour
Sirop soc, castravete, sirop zahăr, aria velluto,
tanqueray
 120 ML/40 RON

Raspberry Sour
Absolut Vanila, sirop zmeură, sus lămâie, aria
velluto
120  ML/40 RON

Negroni Sour
Campari, tanquerray, Cinzano, suc lămâie, sirop
zahăr, aria velluto
120  ML/43 RON

Pornstar Martini
Absolut vanilla, piure fructul pasiunii, suc de
lămâie, prosecco, suc ananas
120 ML / 33 RON
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COCKTAILS ...
Cocktail-uri aperitiv (5-25% alcool)

Aperol Spritz
Aperol, prosecco, apă minerală, gheață, portocală
250 ML / 42 RON

Campari Tonic
Campari, tonic, lime
250 ML / 42 RON

Hugo
Mentă, sirop de soc, suc de lămâie, prosecco, apă
minerală
250 ML / 42 RON 

Blueberries spritz
Moena, prosecco, sirop de afine
250 ML / 46 RON

COCKTAILS ...
Cocktail-uri clasice (5-25% alcool)

Bon Bon
Suc lămâie , piure căpșuni, disaronno amaretto,
aria velluto, tanqueray
150 ML/43 RON

Jungle Bird
Santal, piure fructul pasiuni, aperol, sirop zahăr,
suc lămâie, Havana
150 ML/43 RON

Pineapple Daiquiri
Havana, suc ananas, sirop zahăr, suc lămâie
160 ML/ 42 RON

Italian Gipsy
Aperol, prosecco, suc portocale
250 ML/42 RON

Vodka Cola
Absolut Blue, coca cola,
200  ML/38 RON

Vodka mix
Absolut, suc natural portocale/mere/cramberry
200 ML/38 RON

COCKTAILS ...
Cocktail-uri clasice (5-25% alcool)

Mojito
Mentă, Havana, Suc lămâie, sirop zahăr, lime
150 ML /40 RON

Cuba Libre
Havana, Coca cola, lime, suc lămâie, sirop zahăr
200 ML/38 RON

Old fashioned
Bulleit Bourbon, sirop de zahăr, Angostura bitter,
portocală
120 ML / 46 RON

Disaronno strawberry
Disaronno, suc de lămâie, piure de căpșuni, bere
de ghimbir, lime, mentă
300 ML / 46 RON

Whisky sour
Bulleit Bourbon, sirop de zahăr, suc de lămâie, fee
foam
120 ML / 43 RON

Negroni
Campari, Tanqueray, Cinzano sau Martini 
120 ML / 46 RON

Moscow mule
Vodka Absolut, suc de lămâie, bere de ghimbir
300 ML / 48 RON

Gin pink tonic
Gordon’s pink, apă tonică, fructe de pădure
250 ML / 40 RON

Rossini
Prosecco, sirop de căpșuni
120 ML / 30 RON
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COCKTAILS ...
FĂRĂ ALCOOL

Ice tea lavandă
Sirop lavandă m suc de lamaie, gheată, top apa
plată 
200 ML/23 RON

Cuba Libre zero
Rom NA, lime, sweet&sour, cola
200 ML/38 RON

Gin ish zero tonic
Gin, ish zero, grapefruit, sanpelegrino tonic
200 ML/ 38 RON

Bella Spritz Dolce
Aperol fara alcool, prosecco fara alcool
250 ML / 35 RON

Tanqueray fara alcool
Tanqueray, Schweppes
250 ML / 35 RON

Rod green
Castravete , sirop de soc, suc de lămâie, mentă,
top apă minerală 
350 ML / 30 RON

Berry breeze
Mentă, sirop de afine, suc de lămâie, sirop de
zahăr, suc de merișoare
250 ML / 29  RON

Hugo NA
Mentă, sirop de soc, suc de lămâie, prosecco NA ,
apă minerală 
250 ML/42 RON

SELECȚIE PREMIUM GIN TONIC (40-
50% ALCOOL)

Tanqueray
Tanqueray London Dry, Schweppes, grapefruit 
250 ML / 37 RON

Insule Saline
Gin Insule, apă tonică, lămâie
250 ML / 52 RON

Hendrick’s tonic (herbal)
Hendrick’s, apă tonică, castravete
250 ML / 52 RON

Gin Mare tonic (herbal)
Gin Mare, apă tonică, busuioc, rozmarin
250 ML / 57 RON

Wolfpack gin
Wolfpack Gin, apă tonică, cimbrișor
250 ML / 52 RON

Monkey 47 tonic (exotic)
Monkey 47, apă tonică, măr, baton scorțișoară
250 ML / 57 RON

BĂUTURI DISTILATE (40% ALCOOL)

VODKA (40 ML)
Ansolut - Suedia
22  RON

Belvedere – Polonia
38 RON

Beluga Noble – Rusia 
35 RON

ROM (40 ML)
Zacapa 23 yo – Guatemala
52 RON

Bumbu XO – Caraibe
30 RON



Deschis
PROGRAM 

zilnic
10:00 am - 11:30 pm

MAKE A

0737 732 425
restaurantrod.ro

Reservation
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BĂUTURI DISTILATE (40% ALCOOL)

SCOTCH WHISKY BLENDED (40 ML)
Johnnie Walker – black label
38 RON
Chivas Regal 12 yo
38 RON

IRISH WHISKEY (40 ML)
Bushmills original
28 RON
Jameson
28 RON

AMERICAN WHISKEY (40 ML)
BulleiT bourbon
30 RON
Gentleman Jack
35 RON

ISLAY SINGLE MALT WHISKY AFUMAT, USCAT (40
ML)
Lagavulin 16 yo
105 RONSPEYSIDE WHISKY AROME BOGATE,
FRUCTATE (40 ML)
Cardhu 12 yo
42 RON

Macallan 12 yo
64 RON

HIGHLANDS WHISLY CARACTER ROBUST,
FOARTE AROMAT (40 ML)
Glenmorangie The Original 10 yo
42 RON

BRANDY & COGNAC (40 ML)
Hennessy VS
43 RON

Courvoisier VSOP
60 RON
Hennessy XO
140 RON

BĂUTURI DISTILATE (40% ALCOOL)

Zetea pălincă de prune
40 RON

Zetea pălincă de pere
40 RON

Pălincă de prune
23 RON

Pălincă de pere
25 RON

TEQUILA (40 ML)
Don Julio Blanco
46 RON

Don Julio Reposado
64 RON

DIGESTIVE (40 ML)
Jagermeister
23 RON

Dilei
24 RON

Baileys
23 RON

Disaronno
27 RON

Limoncello Dicapri
22 RON

Grappa Sassicaia
60 RON

PRODUSE CU TUTUN DE ÎNCĂLZIT

WWW.PLOOM.RO

DISPOZITIV PLOOM 

REZERVE CU TUTUN DE ÎNCĂLZIT SOBRANIE STICKS

http://www.ploom.ro/

	A fost odată ca acum — pentru că poveștile bune nu se spun doar, se trăiesc.
	Pe dealul Feleacului, în inima Rod-ului,
	am redescoperit gustul românesc
	și l-am adus în prezent.
	Tradiția e baza, dar îl reinterpretăm : preparate familiare, în versiuni surprinzătoare. Fiecare masă e un omagiu adus rădăcinilor,
	cu un strop de inovație.
	MAKE A

	Reservation
	PROGRAM

	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	PRÂNZIŞOR
	DE OBÂRȘIE
	Toast cu somon afumat
	320 G / 55  RON
	Ouă posate cu sos N’duja și bacon

	340 G / 48   RON
	Ochiuri cu N`duja de Mangaliță  și cremă de avocado

	350 G / 53 RON
	Ouă bio poșate cu șuncă de porc, mix salată locală, sos olandez  și pâine artizanală

	350 G / 53 RON
	Omletă cu ouă bio, cremă pufoasă de brânză și mix salată locală

	300 G / 53 RON
	Omletă cu burata, caviar  și trufe

	340  G/ 60 RON
	Omletă cu mortadella cu fistic

	330  G/ 50 RON
	Ouă poșate cu avocado și pâine toast
	Vinete cu roșii și spumă  de feta

	200 G /49  RON
	Feta in foietaj cu fistic și cataif

	160 G / 44 RON
	Vitello Tonatto cu sos de ton și anșoa, capere, turtă

	130 G / 108 RON
	Tartar din mușchiuleț de vită maturată, gălbenuș de ou confiat, unt aromatizat, pâine prăjită

	110 G / 80 G / 108 RON
	Salată de icre cu caviar de păstrăv, pâine prăjită

	110 G / 80 G / 58 RON

	PLATOU APERITIV
	Brânzeturi maturate românești, cu miere, fructe uscate, foccacia
	240 G/110 G/ 108 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ, NUCI
	240 G/110 G/ 108 RON
	Brânzeturi + charcuterie (2 persoane)

	600 G/192 RON

	DE OBÂRȘIE
	Pate de pui cu biscuite de casă
	140 G / 43 RON
	Roșii cu telemea și jumări de slănină

	220  G / 48  RON
	Păstrăv afumat cu spumă de brânzeturi, chips de mălai și fenicul murat

	230 G / 50 RON
	PROGRAM


	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	MAKE A

	Reservation
	DE ZILE DOMOALE
	GUST ȘI TRADIȚIE
	Salată cu păstrăv afumat, legume de sezon, măr verde vinegreta de fistic
	260 G / 58 RON
	SEMINȚE ȘI DERIVATE
	Salată de vară cu legume de sezon și telemea

	290 G/ 48 RON
	Salată cu pui și bacon chips de parmezan

	270 G / 57 RON
	Salată de steak de vită
	Tagliatelle cu mușchi de vită și trufe negre

	280 G / 76 RON
	Risotto carbonara, ou, parmezan și bacon de mangaliță

	280 G / 62 RON
	Risotto cu legume și brânzeturi

	280 G /48 RON

	BUCATE VÂNJOASE
	Mușchiuleț cu piure de mazăre, sos de fructe de pădure și gel de măr
	190 G/ 120 G / 40 G/ 85 RON
	Piept de rață cu baby morcovi, piure de cartofi dulci, sos de vișine și chutney de pară

	180 G / 120 G / 50 G / 95 RON
	Papricaș de pui cu paste de casă și murături

	200 G / 50 G / 60 G / 40 G / 79 RON
	OU, GLUTEN, LACTOZĂ
	Peste captura zilei cu fenicul, tartar de citrice spumă de busuioc

	230 G/70 G/ 40 G / 90 RON

	DE ÎNCĂLZIT SUFLETE
	Supă de pui cu tăiței
	330 G / 43 RON
	Supă Gulaș de vită

	350 G / 48 RON
	Supă de salată verde cu slănină de mangalița

	350 G / 40 RON
	OU, GLUTEN, LACTOZĂ

	GUST ȘI TRADIȚIE
	Gnocchi cu hribi, trufe  și legume de sezon
	300 G / 58 RON
	Paste cu roșii cherry, burrata și busuioc

	290 G/ 60 RON
	280 G / 64 RON
	OU, GLUTEN, LACTOZĂ
	Tagliatelle cu creveți  și dovlecel

	330 G / 78 RON
	PROGRAM


	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	MAKE A

	Reservation
	PODOABE
	BUCATE VÂNJOASE
	Cartofi prăjiți făuriți
	150 G / 27 ron
	Cartofi copti la Josper
	200 G / 29 RON
	Salată asortată cu roșii cherry și vinegretă clasică

	100 G /31 RON
	SULFITI
	Salată coleslaw

	100 G / 18 RON
	Ardei copți cu vinegretă clasică

	100 G / 29 RON
	Piure de fasole cu sfeclă

	150 G / 27 RON
	Broccoli Romanesco

	150 G / 24 RON
	Legume la Josper – ardei, ciuperci pleurotus, broccoli Romanesco, cartofi

	200 G / 33 RON
	FĂRĂ ALERGENI
	Somon cu arancini de orez, sos de sfeclă roșie și spumă de usturoi

	190 G / 100 G / 60 G / 110 RON
	Caracatiță cu piure de fasole și sfeclă, sos romesco și spumă de usturoi

	200 G / 110 G / 30 G / 160 RON
	Iepure cu broccoli Romanesco, cartofi dulci , sos alb infuzat cu anason

	190 G / 110 G / 50 G / 99 RON
	LACTOZĂ
	Cotlet de berbecuț in crustă de fistic, piure de fasole cu sfeclă și sos de iaurt cu mentă
	(Specialitate de sezon)

	220 G / 100 G/ 30 G / 120 RON
	Coaste de porc glazurate cu sos BBQ / dulceață de ardei iute, salată coleslaw, cartofi copți aromatizați

	270 G / 130 G / 95 RON
	Chiftea de vită în pâine de casă făcută pe loc cu sos tartar, ceapă caramelizată, castraveți murați și brânză ceddar, însoțită de cartofi prăjiți făuriți

	300 G / 100 G / 84 RON
	Antricot de vită USA prime/Australia maturat și legume, ardei, ciuperci pleurotus, broccoli Romanesco, cartofi

	270 G / 160 G / 328 RON
	T-bone românesc maturat  și legume, ardei, ciuperci pleurotus, broccoli Romanesco, cartofi

	400 G/ 150 G / 280 RON
	PROGRAM


	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	MAKE A

	Reservation
	PIZZA ROD
	SALBE ȘI MĂRGELE
	Focaccia cu usturoi și ulei de măsline
	220 G / 21 RON
	GLUTEN
	Focaccia cu parmezan, cimbrișor și ulei de măsline

	220 G / 25 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Pizza Margherita
	Sos de roșii, mozzarella di buffala, pesto de busuioc

	370 G / 53 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ, NUCI
	Sos de roșii, mozzarella di buffala, salam spianata picant, hribi

	400 G / 70 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Pizza Crudo e Rucola
	Sos de roșii, mozzarella, prosciutto, rucola, parmezan

	420 G / 62 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Pizza cu cremă de brânză
	Sos de roșii, mozzarella, salam ventricina, cremă de brânză, fleica de Mangaliță, ceapa verde

	450 G / 64 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Pizza Quatro Formaggi
	Sos de roșii, mozzarella, gorgonzola, brânză brie, parmezan

	400 G / 61 RON
	Pizza Quatro Stagioni
	Sos de roșii, mozzarella, șuncă, salam, ciuperci, ardei kapia

	420 G / 65 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Crocant de lămâie, fructul pasiunii, curd de lămâie și mentă

	160 G / 43 RON
	OU, GLUTEN, LACTOZĂ
	Choux cu fistic
	Piure de zmeură, pasta fistic, fructe de pădure

	150 G / 54 RON
	Mille feuille

	160 G / 42 RON
	Amandină
	Blat pufos cu cacao, caramel cu ciocolată, cremă fină de ciocolată, ciocolată de casă, sirop cald cu rom

	130 G / 47 RON
	Tartă cu fistic și caise

	150 G / 45 RON
	PROGRAM


	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	PIZZA ROD
	MAKE A


	Reservation
	SOSURI
	Pizza Prosciutto e Funghi
	Sos de roșii, mozzarella, șuncă, ciuperci
	420 G / 58 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Sos de roșii, mozzarella, salam picant, ardei iute

	400 G / 62 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Pizza Tricolore
	Sos de roșii, gorgonzola, parmezan, busuioc, fenicul, șuncă, ciuperci

	400 G / 61 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ, NUCI
	Sos de roșii, mozzarella, ciuperci, dovlecel, porumb, rucola, măsline, chutney de roșii

	420 G / 56 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Sos de roșii, mozzarella, fleică de mangaliță, brânză de burduf, ceapă de verde, cârnați de mangaliță

	430 G / 71 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Pizza Specială
	Sos de roșii, mozzarella, salam picant, ciuperci, roșii cherry, anghinare, brânză brie, parmezan

	420 G / 75 RON
	GLUTEN, LACTOZĂ
	Sos de roșii, mozzarella, cârnați mangaliță, porumb, ardei, ardei iute, ceapă, brânză de burduf

	420 G / 68 RON
	Alioli – ouă, usturoi, ulei floarea soarelui

	50 G / 9 RON
	OUĂ ȘI PRODUSE DERIVATE
	Sos BBQ – ceapă, boia, sos de roșii, suc de lămâie, boia afumată, zahăr brun

	50 G / 11 RON
	Ulei picant

	50 G / 9 RON
	Sos de roșii

	50 G / 9 RON
	PROGRAM


	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	MAKE A

	Reservation
	DE ALINTAT SETEA...
	DE ALINTAT SETEA...
	Cafea
	Espresso – cafea proaspăt măcinată 11 g
	25 ML / 16 RON
	Espresso dublu – cafea proaspăt măcinată 18 g

	50 ML / 21 RON
	Espresso decofeinizat – cafea proaspat măcinată

	25 ML/17 RON
	Cappuccino – espresso, cremă de lapte

	180 ML / 22 RON
	Capuccino decofeinizat – espresso, cremă de lapte

	180 ML/24 RON
	Espresso macchiato – espresso, cremă de lapte

	80 ML / 18 RON
	LACTOZĂ
	Espresso tonic – cafea proaspăt măcinată 11g, tonic

	220 ML/28 RON
	Flat white – espresso dublu, cremă de lapte

	180 ML / 26 RON
	LACTOZĂ
	Latte macchiato – espresso, cremă de lapte

	220 ML / 26 RON
	Latte macchiato decofeinizat – espresso, cremă de lapte

	220 ML/27 RON
	Espresso americano – espresso, apă

	90 ML / 16 RON
	Ice coffee – espresso, cremă de lapte

	220 ML / 23 RON
	Matcha latte – matcha 1.5 g , cremă de lapte

	250 ML / 21 RON
	Matcha latte vegan – matcha 1.5 g , cremă lapte de ovăz

	250 ML / 22 RON
	Turmeric latte – turmeric 4 g, cremă de lapte

	250 ML / 23 RON
	Turmeric latte vegan – turmeric 4 g, cremă lapte de ovăz

	250 ML / 23 RON
	Beetroot– bit fruit 4 g, cremă de lapte

	250 ML / 23 RON
	Beetroot latte vegan – bit fruit 4 g, cremă lapte de ovăz

	250 ML / 23 RON

	CEAI
	Infuzie de plante & mentă
	350 ML / 23 RON
	Infuzie de fructe & portocală

	350 ML / 24 RON
	Ceai verde – lychee & iasomie

	350 ML / 24 RON
	Ceai negru – măr & scorțișoară

	350 ML / 24 RON
	Ceai rooibos – mentă & vanilie

	350 ML / 24 RON
	Infuzie de plante & ghimbir

	350 ML / 24  RON
	Infuzie de plante & mușețel

	350 ML / 24 RON
	MAKE A


	Reservation
	PROGRAM

	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	BĂUTURI CALDE
	LIMONADĂ ȘI SUCURI NATURALE
	Ginger Gipsy (fara alcool)
	Sirop de ghimbir, sirop de zahăr, suc de lămâie, suc de mere
	150 ML / 33 RON
	Ciocolata calda neagră - pudra de ciocolată, lapte, marshmallows

	200 ML / 32 RON
	Vin fiert aromatizat

	200 ML / 31 RON
	Clasică - Suc de lămâie, sirop de zahăr, gheață, apă minerală

	450 ML / 28 RON
	Soc / afine / ghimbir / mentă / castravete/căpșuni
	Suc de lămâie, sirop de zahăr, gheață, apă minerală cu sirop de soc / sirop de afine / ghimbir /
	mentă / castravete/căpșuni

	450 ML / 29 RON
	Suc natural acidulat Zmeurică
	Socată de la Ferma Steluța

	250 ML / 23 RON
	Shot suc de lămâie

	9 RON
	Shot suc de ghimbir

	10 RON
	Suc proaspăt de portocale

	220 ML /22 RON
	Suc proaspăt de portocale și grapefruit

	220 ML /23 RON

	RĂCORITOARE
	Apă minerală Dorna / carbogazoasă
	330 ML / 14 RON – 750 ML / 21 RON
	Apă minerală Izvorul Alb / plată

	330 ML / 14 RON – 750 ML / 21 RON
	Apă minerală Nazuro / plată

	700 ML / 16 RON
	Cola / Cola zero / Sprite / Fanta

	250 ML / 19 RON
	Schweppes tonic

	250 ML / 21 RON
	Red bull
	Sanpellegrino – Ginger beer

	200 ML / 23 RON
	Sanpellegrino – Acqua tonică

	330 ML / 23 RON

	BERE
	Artiznală
	Ursus IPA
	330 ML / 24 RON
	Zăganul Brown Ale

	500 ML / 28 RON
	Hefeweizen

	500 ML / 31 RON
	Azuga nepasteurizată

	500 ML / 31 RON
	Azuga Helle

	500 ML / 32 RON
	Azuga Weiss nefiltrată

	500 ML / 33 RON
	PROGRAM


	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	MAKE A

	Reservation
	BERE
	BERE
	Mied artizanal
	La sticlă (4 – 7 % alcool)

	Fool Moon Luna de Ger (11% alcool)
	150 ML / 31 RON    STICLA 750 ML / 120 RON
	Fool Moon Luna de Sange (12,5% alcool)

	125 ML / 31 RON    STICLA 500 ML / 120 RON
	Peroni

	330 ML / 22 RON
	Peroni (fără alcool)

	330 ML / 22 RON
	Ursus cooler (fără alcool)

	330 ML / 21 RON
	Corona

	355 ML / 33 RON
	Zillertal

	500 ML/28 RON
	Zillertal Weisbier

	500 ML/30 RON
	Zillertal Hell

	500 ML/28 RON
	Zillertal Marzen

	500 ML/28 RON
	Zillertal Radler Bio

	500 ML/30 RON

	COCKTAILS ...
	Cocktail-urile casei (5-25% alcool)
	Vodka Limoncello sour
	Absolut Blue, Limoncello, suc lămâie, sirop zahăr, aria velluto
	120 ML/42 RON
	Cucumber Gin Sour
	Sirop soc, castravete, sirop zahăr, aria velluto, tanqueray

	120 ML/40 RON
	Raspberry Sour
	Absolut Vanila, sirop zmeură, sus lămâie, aria velluto

	120  ML/40 RON
	Negroni Sour
	Campari, tanquerray, Cinzano, suc lămâie, sirop zahăr, aria velluto

	120  ML/43 RON
	Pornstar Martini
	Absolut vanilla, piure fructul pasiunii, suc de lămâie, prosecco, suc ananas

	120 ML / 33 RON

	BERE
	Draught (4 – 7 % alcool)
	Pilsner urquel
	300 ML / 21 RON – 500 ML / 26 RON
	Azuga Weiss nefiltrată

	300 ML /19 RON  - 500 ML / 28 RON
	PROGRAM


	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	MAKE A

	Reservation
	COCKTAILS ...
	COCKTAILS ...
	Cocktail-uri aperitiv (5-25% alcool)
	Cocktail-uri clasice (5-25% alcool)
	Aperol Spritz
	Aperol, prosecco, apă minerală, gheață, portocală
	250 ML / 42 RON
	Campari Tonic
	Campari, tonic, lime

	250 ML / 42 RON
	Hugo
	Mentă, sirop de soc, suc de lămâie, prosecco, apă minerală

	250 ML / 42 RON
	Blueberries spritz
	Moena, prosecco, sirop de afine

	250 ML / 46 RON
	Mojito
	Mentă, Havana, Suc lămâie, sirop zahăr, lime

	150 ML /40 RON
	Cuba Libre
	Havana, Coca cola, lime, suc lămâie, sirop zahăr

	200 ML/38 RON
	Old fashioned
	Bulleit Bourbon, sirop de zahăr, Angostura bitter, portocală

	120 ML / 46 RON
	Disaronno strawberry
	Disaronno, suc de lămâie, piure de căpșuni, bere de ghimbir, lime, mentă

	300 ML / 46 RON
	Whisky sour
	Bulleit Bourbon, sirop de zahăr, suc de lămâie, fee foam

	120 ML / 43 RON
	Negroni
	Campari, Tanqueray, Cinzano sau Martini

	120 ML / 46 RON
	Moscow mule
	Vodka Absolut, suc de lămâie, bere de ghimbir

	300 ML / 48 RON
	Gin pink tonic
	Gordon’s pink, apă tonică, fructe de pădure

	250 ML / 40 RON
	Rossini
	Prosecco, sirop de căpșuni

	120 ML / 30 RON

	COCKTAILS ...
	Cocktail-uri clasice (5-25% alcool)
	Bon Bon
	Suc lămâie , piure căpșuni, disaronno amaretto, aria velluto, tanqueray
	150 ML/43 RON
	Jungle Bird
	Santal, piure fructul pasiuni, aperol, sirop zahăr, suc lămâie, Havana

	150 ML/43 RON
	Pineapple Daiquiri
	Havana, suc ananas, sirop zahăr, suc lămâie

	160 ML/ 42 RON
	Italian Gipsy
	Aperol, prosecco, suc portocale

	250 ML/42 RON
	Vodka Cola
	Absolut Blue, coca cola,

	200  ML/38 RON
	Vodka mix
	Absolut, suc natural portocale/mere/cramberry

	200 ML/38 RON
	PROGRAM


	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	COCKTAILS ...
	FĂRĂ ALCOOL
	MAKE A


	Reservation
	SELECȚIE PREMIUM GIN TONIC (40-50% ALCOOL)
	Ice tea lavandă
	Sirop lavandă m suc de lamaie, gheată, top apa plată
	200 ML/23 RON
	Cuba Libre zero
	Rom NA, lime, sweet&sour, cola

	200 ML/38 RON
	Gin ish zero tonic
	Gin, ish zero, grapefruit, sanpelegrino tonic

	200 ML/ 38 RON
	Bella Spritz Dolce
	Aperol fara alcool, prosecco fara alcool

	250 ML / 35 RON
	Tanqueray fara alcool
	Tanqueray, Schweppes

	250 ML / 35 RON
	Rod green
	Castravete , sirop de soc, suc de lămâie, mentă, top apă minerală

	350 ML / 30 RON
	Berry breeze
	Mentă, sirop de afine, suc de lămâie, sirop de zahăr, suc de merișoare

	250 ML / 29  RON
	Hugo NA
	Mentă, sirop de soc, suc de lămâie, prosecco NA , apă minerală

	250 ML/42 RON
	Tanqueray
	Tanqueray London Dry, Schweppes, grapefruit

	250 ML / 37 RON
	Insule Saline
	Gin Insule, apă tonică, lămâie

	250 ML / 52 RON
	Hendrick’s tonic (herbal)
	Hendrick’s, apă tonică, castravete

	250 ML / 52 RON
	Gin Mare tonic (herbal)
	Gin Mare, apă tonică, busuioc, rozmarin

	250 ML / 57 RON
	Wolfpack gin
	Wolfpack Gin, apă tonică, cimbrișor

	250 ML / 52 RON
	Monkey 47 tonic (exotic)
	Monkey 47, apă tonică, măr, baton scorțișoară

	250 ML / 57 RON

	BĂUTURI DISTILATE (40% ALCOOL)
	VODKA (40 ML)
	Ansolut - Suedia

	22  RON
	Belvedere – Polonia

	38 RON
	Beluga Noble – Rusia

	35 RON
	ROM (40 ML)
	Zacapa 23 yo – Guatemala

	52 RON
	Bumbu XO – Caraibe

	30 RON
	PROGRAM


	Deschis
	10:00 am - 11:30 pm
	BĂUTURI DISTILATE (40% ALCOOL)
	MAKE A


	Reservation
	BĂUTURI DISTILATE (40% ALCOOL)
	SCOTCH WHISKY BLENDED (40 ML)
	Johnnie Walker – black label

	38 RON
	Chivas Regal 12 yo

	38 RON
	IRISH WHISKEY (40 ML)
	Bushmills original

	28 RON
	Jameson

	28 RON
	AMERICAN WHISKEY (40 ML)
	BulleiT bourbon

	30 RON
	Gentleman Jack

	35 RON
	ISLAY SINGLE MALT WHISKY AFUMAT, USCAT (40 ML)
	Lagavulin 16 yo

	105 RONSPEYSIDE WHISKY AROME BOGATE, FRUCTATE (40 ML)
	Cardhu 12 yo

	42 RON
	Macallan 12 yo

	64 RON
	HIGHLANDS WHISLY CARACTER ROBUST, FOARTE AROMAT (40 ML)
	Glenmorangie The Original 10 yo

	42 RON
	BRANDY & COGNAC (40 ML)
	Hennessy VS

	43 RON
	Courvoisier VSOP

	60 RON
	Hennessy XO

	140 RON
	Zetea pălincă de prune

	40 RON
	Zetea pălincă de pere

	40 RON
	Pălincă de prune

	23 RON
	Pălincă de pere

	25 RON
	TEQUILA (40 ML)
	Don Julio Blanco

	46 RON
	Don Julio Reposado

	64 RON
	DIGESTIVE (40 ML)
	Jagermeister

	23 RON
	Dilei

	24 RON
	Baileys

	23 RON
	Disaronno

	27 RON
	Limoncello Dicapri

	22 RON
	Grappa Sassicaia

	60 RON

	PRODUSE CU TUTUN DE ÎNCĂLZIT


