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Kendi Cilek Kiz Pastani Yapmaya Ne Dersin?
Hazir misin? Cilek Kiz dibi tatli mi tath, harika
bir pasta yapacagiz! Haydi, mutfaga gec ve bir

yetiskinden yardim alarak bu tarifi dene.
Hem kolay, hem de cok eglenceli! =

KEK ICIN MALZEMELER:

+ 2,5 su bardagi un
« 1 paket kabartma tozu
+ Yarim cay kasigi tuz
« 1,5 su bardagi toz seker
« Yarim su bardagi sivi yag
+ 2 buyuk yumurta (oda sicakliginda)
« 2 buyuk yumurta aki (oda sicakhginda)
« Harika bir aroma icin vanilya 6zatu
+ Yarim cay kasig1 badem 6zu
(denemeni tavsiye ederim!)
« 2/3 su bardagi eksi krema
« %4 su bardagi sut (oda sicakliginda)

DOLGU iCIN MALZEMELER:

+ 3 su bardagi taze cilek (bir yetiskinden
yardim alarak dograyabilirsin)

- 2 yemek kasigi cilek receli

« Susleme icin ekstra cilek
(istege bagl ama cok yakisiyor!)

KREMASI iCIN MALZEMELER:

- 8 yemek kasigi krem peynir (yumusatilms)
« 1 su bardagi pudra sekeri

« Vanilya ézatu

- 2 paket soguk krema (¢irpilmis olacak)

Bu tarifle harika bir Cilek Kiz pastasi
yapacagindan eminim! Denerken bol bol
eglen ve kendi lezzet saheserini yarat!

NASIL YAPACAKSIN?

1.

2.

Firin1 175°C’ye ayarla. Bir kek
kalibini yagla.
Un, kabartma tozu ve tuzu bir
kapta karistir.

. Baska bir kapta sekeri ve sivi yagi

karistir. Yumurtalari ve yumurta aklarini
ekleyip iyice ¢irp.

. Vanilya 6zatana, badem 6zatuna ve eksi

kremay: ekle. Guzelce karistir.

. Unlu karisimi ve sutu sirayla ekle.

Hamurun parazsuz olmasina dikkat et.

. Hamuru kaliba dék. Firinda 30-35 dakika

pisir. Kirdan temiz ¢ikiyorsa kekin
hazir demektir.

. Kekini sogumaya birak. Artik dolgu ve

krema ile Cilek Kiz pastani
tamamlayabilirsin.

. Bir yetiskinden yardim alarak kekini

ortadan ikiye kes. Kekin bir katini bir
servis tabagina yerlestir.

. Kremanin ugcte birini Gzerine sur ve

yaklasik 1 " su bardagi cilek serpistir.

. Ikinci kek katini koy ve ayni islemi

tekrar yap.

. En son kek katini koyduktan sonra

kalan kremayla pastayi kapla. Cilekleri
ortaya yerlestir.

. Son bir dokunus icin disini da cileklerle

susleyebilirsin. Hem tatli hem de
gosterisli olsun! &

©2023 SHORTCAKE IP HOLDINGS LLC




