4»

como

BERLIN

MENU

Bei Fragen zu Allergenen & Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Personal.



como

— COMO SPECIAL CRUDO o PASTA & CO EUR — COMO SWEET SPECIAL —
TO SHARE

AUSTERN X PORNSTAR MARTINI 7 SALMON SASHIMI 24 TRUFFLE GNOCCHI 27
FINES DE CLAIRE, ASIAN PORNSTAR MARTINI ESPUMA 1P SAUCE VIERGE, OLIVENOL, HAUSGEMACHTE GNOCCHI, TRUFFEL, PARMESAN TIRAMISU 15
SCHNITTLAUCH, ZITRONE, CHILI, )
AUSTERN ON THE ROCKS 4,5 22 GEHACKTE TOMATE, SESAM, KORIANDER RAGU DI VITELLO x PASTA 26 (E)%PAI?\IEGSE%A?OAFOFELBISQUIT, MASCARPONE, AMARETTO,
GESCHMORTES KALBSTATAR, SOFFRITTO SAN MARZANO TOMATE, PARMESAN '
;:I;IRES’\I‘DEE CLAIRE, HIMBEERE MIGNONETTE, P 6P BEEF TATAR TRUFFLE 26
RINDERFILET, EIGELB, SPICY CREAMY VODKA x PASTA 22
TRUFFELCREME, ROSTBROT SAN MARZANO TOMATE, VODKA, PEPERONCINI, MASCARPONE
+ IMPERIAL CAVIAR (10G) +27 STRACCIATELLA, BASILIKYU MOL ' ' ' SW E ETS & M O R E EUR
STA RT E RS FLAME 'S GRILL BEEF TATAKI 22 LOBSTER BISQUE x PASTA 31
SUR CREMIGE HUMMER BISQUE, GEROSTETE GARNELE, JUNGER KNOBLAUCH ZABAIONE X TOFFEE 10
RINDERFILET, CHIMICHURRI, RETTICH ) . ,
=1, ' ' - AMARETTO ZABAIONE,GESALZENES KARAMELL,
PONZU, FRUHLINGSZWIEBEL HONIG-TOMATE, ESTRAGON ERDNUSSE, SCHOKOLADE, BANANENEIS,
BROT & BUTTER 7
BROT VON J.GAUES,GESALZENE BUTTER SPAGHETTI EIS 9
i ' SOU P EUR HAUSGEMACHTES VANILLE EIS, WEISSE SCHOKOLADE,
SCHLAGSAHNE, ERDBEERSAUCE
AUBERGINENTATAR X STRACCIATELLA 18
LOBSTER CAPPUCCINO 16 CHEESE OF THE DAY TAGESPREIS

AUBERGINE, STRACCIATELLA, BASILIKUMMAYONAISE )
HONIG-TOMATE, ZITRONE CREMIGE HUMMERSCHAUMSUPPE, GEROSTET GARNELE AUSWAHL DES TAGES

BABY SPINAT TRUFFLE 16 FLEISCH — COMO'S WINE

BABY SPINAT, SCHWARZER TRUFFEL,
ZIEGENFRISCHKASE, MISO, SESAM O,1L 0,2L

TENDERLOIN x TRUFFLE 45 BERRY WHITE GRAUBURGUNDER 6,50 12,50
PULPO SALAD 22 200G RINDERFILET, TRUFFEL-JUS BY EMIL BAUER X IVAN GETTE X COMO

GEROSTETER PULPO, SALATHERZEN,
KALAMANSIDRESSING, BALSAMICO-ZWIEBEL, CHILI,
KORIANDER, SPICY MARIE-ROSE SAUCE KATSU MILANESE 41

KALBSKOTELETT, PANKO, SALBEI, CHILI, KNOBLAUCH, ZITRONE, PARMESAN

MOULIN ROUGE CUVEE NOIR 6,50 12,50

BY EMIL BAUER X IVAN GETTE X COMO
TONNATO X BEEF 24

KURZ GEGRILLTES RINDERFILET PAILLARD,
TONNATOCREME, KAPERN, EINGELEGTE ZWIEBELN

LAMMCARE 42
LAMMKOTELETTS,ROSMARIN,CHILI, KNOBLAUCH, GEROSTETE ROTE PAPRIKACREME

+  TRUFFEL +5
BUTTER OAT CRISPY CHICKEN 32
GEFULLTE & IN PANKO PANIERTE KIKOK-HAHNCHEN- BRUST, CHEDDAR, KORIANDER, ERDNUSS, o1l 075L
TO SHARE EUR CHILLIMAYONAISE,PARMESAN ' '
CHAMPAGNER NICOLAS FEUILLATTE
RESERVE EXCLUSIVE BRUT 15 73
SPICY EDAMAME 7 i ’
RESERVE EXCLUSIVE BRUT ROSE 15 73

SOJABOHNEN, MEERSALZ, TOGARASHI

FISCH

BURRATA 19
TOMATEN,BASILIKUMOL , PASSIONFRUCHT,
PIEMONTESER HASELNUSS WINTERKABERLJAU 38 CATCH OF THE DAY TAGESPREIS
KABELJAU, ROSMARIN, ZITRONE, BEURRE BLANC FISCH DES TAGES COC KTA I LS e
CAESAR SALAD 18

BABY ROMANA SALAT, CAESAR SAUCE, PARMESAN, ASIAN PORNSTAR 18

HONIGTOMATE, CROUTONS ()
& NAKED FRIES 5 BLU__MENKOHLPUREE ) 7 SOTO SAKE, LE FREAK WODKA, MARACUJA LIMETTE
GEROSTETES & KARAMELLISIERTES BLUMENKOHLPUREE, NICOLAS FEUILLATTE CHAMPAGNER, VANILLE
CRISPY GOLDEN FRIED PRAWNS 24 ) ROH MARINIERTER BLUMENKOHL
GARNELE, CHILIMAYONNAISE, SCHNITTLAUCH, SESAM, LIMETTE — | COMO's TRUFFLE FRIES 10 NEGRONI 5
) | TRUFFELCREME, PARMESAN, TRUFFEL TOMATENSALAT 6
o NEEDLE MASTERPIECE GIN, CAMPARI, ANTICA FORMULAR
OCHSENBACKE X BRIOCHE 22 TOMATE, OLIVENOL, ZITRONE, OREGANO, ROTE ZWIEBEL
GESCHMORTE OCHSENBACKE, BRIOCHE, OFENKARTOFFELN 8 WILDER BROKKOLI 8
ROSTZWIEBELN, KANDIERTE ZITRONE IN OLIVENOL GEROSTETE KARTOFFELN, ZITRONE, GEROSTETER BROKKOLI SESAM OLIVENOL ESPRESSO MARTINI 15
ROSMARIN, KNOBLAUCH ABSOLUT VODKA, KAHLUA ZUCKER, TONKA BOHNE, ESPRESSO
GESCHMORTER RAHMWIRSING 7
WIRSING, REDUZIERTE SAHNE, JUNGER KNOBLAUCH Weitere Cocktails finden Sie in unserer Barkarte ...
Bei Fragen zu Allergenen & Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Personal.
7N

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.



