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Bei Fragen zu Allergenen & Gerichten, wenden Sie sich bitte an das Personal.



— COMO SPECIAL

GEROSTETE WILDFANG GARNELEN 75
GARNELEN, CHIMICHURRI, AIOLI TKG
CHATEAUBRIAND 210
TRANCHIERTES RINDERFILET , TRUFFEL JUS, TKG
SAUCE BERNAISE, ZITRONE (ca. 40min)

STARTERS EUR
BROT & BUTTER 7
BROT VON J.GAUES, LUFTIG GESCHLAGENE UND

GESALZENE BUTTER

EDAMAME 7
SOJABOHNEN, MEERSALZ

BABY SPINAT TRUFFLE 16
BABY SPINAT, SCHWARZER TRUFFEL,

ZIEGENFRISCHKASE, MISO, SESAM

SIMPLE BABY ROMAINE SALAD 13
BABY ROMER SALAT, YUZU ZITRUSFRUCHT DRESSING,
SCHNITTLAUCH

+ TEMPURA CARNELEN POPCORN & CHILI MAYONNAISE +10
TONNATO X BEEF 24
KURZ GEGRILLTES RINDERFILET PAILLARD,

TONNATO CREME, KAPERN, EINGELEGTE ZWIEBELN

+ TRUFFEL +5
TO SHARE EUR
CRISPY GOLDEN FRIED PRAWNS 24
GARNELE, CHILI MAYONNAISE, SCHNITTLAUCH,

SESAM, LIMETTE

DEEP FRIED BURRATA 20
FRITTIERTE BURRATINI, PEPERONATA,

BALSAMICO ZWIEBEL, BARLAUCH OL

CRISPY PULPO 24
GEROSTETER PULPO, WEIBE BOHNENCREME,

HARISSA, FENCHELSALAT

SPARGEL TEMPURA 18

SPARGEL TEMPURA, WASABI MAYONNAISE

SIDES

CRUDO EUR

como

PASTA & CO

EUR
JAKOBSMUSCHEL TATAKI 24 TRUFFLE x GNOCCHI 28
KURZ GEROSTETE JAKOBSMUSCHEL, HAUSGEMACHTE GNOCCHI, TRUFFELRAHM, BABY SPINAT, PARMESAN
SOM TAM MIT UNREIFER MANGO UND
KAROTTE, ERDNUSS, LIMETTEN, CHILI, CREAMY BURRATINI x PASTA 24
GRUNE CURRY CREME
CREMIGES TOMATEN SUGO AUS SAN MARZANO TOMATEN,
BURRATINI, BASILIKUM, PARMESAN
BEEF TATAR TRUFFLE 27
RINDERFILET, EIGELB, LOBSTER BISQUE x PASTA 31
TRUFFELCREME, ROSTBROT .
CREMIGE HUMMER BISQUE, GEROSTETE GARNELE, JUNGER KNOBLAUCH,
HONIG-TOMATE, ESTRAGON
FLAME “S GRILL BEEF TATAKI 22
RINDERFILET, CHIMICHURRI, RETTICH, RAGU DI AGNELLO x PASTA 29
PONZU, FRUHLINGSZWIEBEL GESCHMORTES LAMMRAGOUT, SOFRITTO, CHILI, KNOBLAUCH, MINZE
SOUP EUR
LOBSTER CAPPUCCINO 16
CREMIGE HUMMERSCHAUMSUPPE, GEROSTETE GARNELE, TOGARASHI
TENDERLOIN x TRUFFLE 45
200G RINDERFILET, TRUFFEL-JUS
KATSU MILANESE 42
KALBSKOTELETT, PANKO, SALBEI, CHILI, KNOBLAUCH, ZITRONE, SAUCE BERNAISE
CRISPY CHICKEN INSIDE ROLL 34
GEFULLTE & IN PANKO PANIERTE KIKOK-HAHNCHENBRUST, CHEDDAR,
SOJASPROSSEN-KORIANDER SALAT, ERDNUSSCREME, CHILI MAYONAISE, KARAMELLISIERTE LIMETTE
OSSOBUCO ALLA MILANESE 36
ZART GESCHMORTE KALBSHAXEN, SCHMORSAUCE, GREMOLATA
LOUP DE MER 42 SEEZUNGE FUR 2 PERSONEN 54
FILET VOM WOLFSBARSCH (WILDFANG), IN NUSSBUTTER GEBRATENE SEEZUNGE (WILDFANG), p.P.
LIMETTEN-INGWER BUTTER ZITRONE, PETERSILIE, KAPERN, CHILI , KNOBLAUCH
NAKED FRIES 6 BLUMENKOHLPUREE 7
GEROSTETES & KARAMELLISIERTES BLUMENKOHLPUREE,
ROH MARINIERTER BLUMENKOHL
TRUFFLE FRIES 10
TRUFFELCREME, PARMESAN, TRUFFEL SPARGEL 8
GEROSTETER GRUNER SPARGEL
KARTOFFELPUREE 6 WILDER BROKKOLI 8
GEROSTETER BROKKOLI, SESAM, OLIVENOL
TRUFFEL-KARTOFFELPUREE 10
SPICY SMASHED CUCUMBER SALAD 8

GURKEN SALAT AUS SNACK GURKEN,
CHILI, KNOBLAUCH, LIMETTE, KORIANDER

— COMO SWEET SPECIAL —

LUCKY SWEET GOLDEN BUDDHA 15
WEISSE SCHOKOLADEN MOUSSE, KARAMELLISIERTE
SCHOKOLADENERDE, MANGO, THAI BASILIKUM
SWEETS & MORE EUR
ZABAIONE X TOFFEE 1
AMARETTO ZABAIONE, GESALZENES KARAMELL,
ERDNUSSE, SCHOKOLADE, BANANENEIS,
TIRAMISU 14
ESPRESSO, LOFFELBISKUIT, MASCARPONE, AMARETTO,
ORANGE,KAKAO
MASCARPONECREME 10
MASCAPONE, ERDBEEREN, VANILLEZUCKER
i
— COMO'S WINE
0O,1L 0,2L
BERRY WHITE GRAUBURGUNDER 6,50 12,50
BY EMIL BAUER X IVAN GETTE x COMO
MOULIN ROUGE CUVEE NOIR 6,50 12,50
BY EMIL BAUER X IVAN GETTE x COMO
O,1L 0,75L
CHAMPAGNER NICOLAS FEUILLATTE
RESERVE EXCLUSIVE BRUT 15 73
RESERVE EXCLUSIVE BRUT ROSE 15 73
COCKTAILS EUR
ASIAN PORNSTAR 18
SOTO SAKE, LE FREAK VODKA, MARACUJA, LIMETTE
NICOLAS FEUILLATTE CHAMPAGNER, VANILLE
NEGRONI 15
NEEDLE MASTERPIECE GIN, CAMPARI, ANTICA FORMULAR
ESPRESSO MARTINI 15

ABSOLUT VODKA, KAHLUA ZUCKER, TONKABOHNE, ESPRESSO

Weitere Cocktails finden Sie in unserer Barkarte ...

Bei Fragen zu Allergenen & Unvertraglichkeiten, hilft Ihnen unser Team gern weiter.
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Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.




