Knackig
appelpaj

8 portioner 45 minuter

Ingredienser:

Ca. 5 svenska applen
3 tsk malen kanel

1 tsk kardemumma
150g smor

3 dl havregryn

1,5 dl mjol

1,5 dl socker

2 msk farinsocker
1/2 dl ljus sirap

Gor sahar:
Satt ugnen pd 200 grader.

Karna ur applena och skar dem i 1em tjocka klyftor.
Vand runt dem i kanel och kardemumma.

Smora en pajform och placera dpplena pa botten.
Nyp ihop ovriga ingredienser till en ndgot kladdig och
storsmulig deg, avvakta med sirapen till sist. Addera

sirapen och blanda in den i degen.

Placera sedan ut degen pa dpplena.

Baka i mitten av ugnen i cirka 25-30 minuter tills dess att
pajen fatt en gyllene och knackig ovansida. Servera med
vaniljsas.




