o AVIATEURS o

Fes pbritifs

RICARD 2c/ 3,808
SUZE écl 3,808
KIR VIN BLANC 72/ 3,906
cassis, framboise, péche, mire, griotte

KIR BRETON 1 2c/ 4708
COUPE DE PETILLANT 12/ 4808

PORTO ROUGE, BLANC 6c/ 4,808
MARTINI BLANC, ROUGE, ROSE &c/ 4,808
CAMPARI 4c/ 4,808
KIR PETILLANT 7 2¢/ 5,308
LONG DRINK 4c/+ ACCOMPAGNEMENT 8,308
KIR ROYAL 72¢/ 16,008

COCKTAILS

COCKTAIL MAISON 78</ 8,508
Martini rasé, cifron vert,
créme de framboise, pétillant

SPRITZ SKINT-GERMAIN 20c/ 9,008

Saint-Germain, Prosecco, Perrier

SPRITZ 20</ 8.006

Aperol, Prosecco, Perrier

ORIGINAL MOJITD 7éc! 10,008
Rhum Bacardi, cifron vert, menthe fraiche,
cassonade, sirop de sucre de canne, Perrier

CATPIRINHA 8c/ 8,008

Cachaca, cifron vert, cassonade

VIRGIN MOJITO VIRGIN SPRITZ
16cl 6,706 20c/ 6,708
Cifron vert, menthe Martini
fraiche, cassonade, sans alcool
Perrier Flaréale, tonic

AMERICANO MAISON 72/ 9,508
Martini rouge, Campari, gin, Noilly Prat

PALOMA 7&¢/ 9,008
Tequila, Tonic pamplemousse,
jus de citron vert, sirop d'agave

ESPAESSO MARTINI 72/ 9,006
Espresso, vodka, liqusur de café,
sirop de vanille

PORNSTAR 15/ 9,008
Vodka, purée de passion,
sirop dle vanille, jus de cifron vert, Prosecco

VIR'GIN TONIC COALINGA
14cl 6,70€ 16¢cl 6,706

Gin zero, Jus de fraise, jus d’orange,
fonic, jus d’ananas, jus de cifron,

cifron joune 3irop d’ougeaf

Verre 12,5¢cl  Verre 20¢! Bt 75¢!
5,608 9,008 30,008
4,408 7,006 24,008
4,406 1.006 24,008

PETILLANT
CHARDONNAY
ROSE

Joun de tempéte = neste a lo busette !/

POUR L’APERO
EN ATTENDANT
DE MONTER A BORD

TOUT EST BON DANS LE COCHON :

LA PETITE 11,508 - LA GRANDE 17,50€
Spianata, jambon Serrano, pavé aux poivres,
lomo ibérique, rillettes de cochon

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES ET FROMAGES
LA PETITE 14,00€ - LA GRANDE 20,508

ASSIETTE DES AVIATEURS
LAPETITE 11,506 - LA GRANDE 17,506

Beignets de creveties, calamars frits,
onion rings, bouchées au cheddar,
aceras de morve, servis avec guacamole
el sauce piquante thai

POT DE RILLETTES 8,50€

comichons et foasts

CAMEMBERT ROT! AU MIEL 12,008
thym, sel fumé et foasts

AII-'\> FPANCE

COTE D' AZUR



LES VINS ROSES

yermre
12,54l

[6PDUVAR - Domaine I'Arnaude 3.80€
IGP CORSE ILE DE BEAUTE - Casa Rossa 3908
AOP CABERNET DANJOU - Terroirs de Loire 4206
AOP COTES DE PROVENCE Ultimate Cuvée Up 7.90¢

LES VINS BLANCS

verre
12.5¢

IGPD'OC GHARDONNAY - Domaine Chambert 4,006
UDF CHENIN DE LOIRE- Domaine Bonneau 4508
GP COTES DE GASCOGNE - Domaine De Maubet 4906
E3 AOP GOTES DU RHONE - Cofeaux des Travers 5,806
ROP COTEAUX DULAYON - Prestige de Terriade 6,208

AOP QUINCY 6,806
Domaine Paepegaey - la Part des Anges

ROP CHABLIS - Jardin du Curé - Domaine de la Motte

Lo the calme, le café néueille, le.win hend paste

varre

VINS DE LOIRE 12,5¢

IGP PINOT NOIR DE LOIRE 4,408
Domaine Réthoré Davy - Terra Vitis

K& ADP CHINON - £t Chinon ca va I! 5.30€
ADP BOURGUEIL - Cuvée Célesie - Domaine dv Peiit Bondieu 6,106
& AOP SAUMUR-CHAMPIGNY - Domaine De La Seigneurie 6,808

VINS DE BORDEAUX

ROP BLAYE - En Voiture Simone 3,906
Chéteau Petit Boyer - HVE

AOP GRAVES - Chéteau Bel Air 5,608
AOP MEDOC CRU BOURGEDIS-Roguegrave 6,608
AOP MOULIS EN MEDOC - La Salke de Poujeaux 7.40¢
AOP LALANDE DE POMEROL-Chéteau Fleur d’Eymerit

AOP HAUT-MEDDC - Maucaillou 8,908
AOP PESSAC-LEOGNAN - Hauts de Smith 2018

AOP PAUILLAC - Réserve de la Comiesse 2014

AOP MARGAUX - Chateau Giscours 2013

ADP SAINT-JULIEN - Chateau Talbot 2011

AOP HAUT-MEDOC - Lo Lagune 2010

AOP PESSAC-LEOGNAN - Chapelle Mission Haut Brion 2009

VIN DE BOURGOGNE/ BEAUJOLAIS
AOP BROUILLY- Domaine Florent Rude 1.30€

AOP BOURGOGNE PINOT NOIR 7,808
Vieilles Vignes - Domaine SaintGermain

AOP HAUTES COTES DE NUITS - Domaine Nuiton Beaunoy
AOPPINDT NOIR - Chéteau de Marsannay 2021

AOP SAINT-AUBIN VIEILLES VIGNES - Domaine Roux 2019
ADP ALOXE CORTON - 7= Crv les Valozigres Domaine Roux 2021
AOP BEAUNE 1 CRU - Chéteau de Meursault 2018

verra

20l
1,006

8,606
9808
10,606

11,608
12,606

VIN DU SUD-OUEST ET VINS DU LANGUEDOC-ROUSSILLON

& AOP CORBIERES - Chétecu de luc «Cuvée Cécile» 4,90¢
ADP COTES DU ROUSSILLON - Chéfeau Comeilks «Héritages

AOP MINERVOIS - Cuvee Olric - Domaine Coudoulet 6,006
& 0P PIC SAINT-LOUP - Le Sentier Des Draillas 1,008

VINS DU RHONE

AOP COTES DU RHONE - Domaine la Croisette 4,008
IGP ARBECHE - Le Voisin d'en face 5,80E
ADP VENTOUX - Lo Gazette - Domaine des Peyre 7.80€
&l AOP COTES-DU-RHONE-VILLAGES - Sablet, Domaine Piaugier
ADP CROZES-HERMITAGE - Cuvée Parficuliere

AOP CORNAS - /es Remiziéres 2021

ADP COTE-ROTIE - Domaine Niero 2022

VIN DE CORSE
& 1P ILE DE BEAUTE - Domaine Enclos Des Anges

VINS DE L'ETRANGER
ESPAGNE - RIDJA - DOC - Arjona
CHILI - EL GRAND - Carmenere

1.90€

9,708
11,206

6,408
9.208
12,608

bile
75¢l

24,006

29,006
34,006
37,008

21.008

30,006
36,00€
40.00€
48,008
49,008
66,006
120,006
141,008
141,006
161,008
199,008

39,508
43,00€

51,00€
66,006
12008
86,006
106,006

21,006
28,008
33,008
38,008

22,00€
32,008
43,00€
48,008
56,00€
69.006
96,008
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(EUF MIMOSA DES AVIATEURS

FOIE GRAS MI-CUIT,

ignons rouges, b

CEUF PARFAIT

créme de parmesan, spianata

BURRATA

tomate Ananas, pesto, roqustfe

CAMEMBERT ROTI AU MIEL thym, sel fumé et foasts
TERRINE DE POISSON scuce aioli au curry

AVOCADD TDAST

pain de campagne f

e foastée

b saumon fumé,

ceuf mollet, gomasio

ON PASSE AU VERT

SALADE CESAR 16,508
Salade romaine, poulet pané aux corn flakes, parmesan,

ceuf dur, anchois, tomates cerises, crotfons, sauce César

SALADE ASIA 16,508
Salade, germes de soja, légumes crogquants,
cacahuétes, nouilles chinoises, nems de poulet,
samoussa, beignefs de crevettes, calamars frifs,
vinaigreffe soja sésame, coriandre, sauce thai

BOWL VEGAN 15,508

Salade, quinea, melon, postéque, tomates cerises,
olives noires, menthe, falalels, vinaigrette au cumin,
pickles

SALADE MYKONOS 15,508
Saladle, concombre, clives taggiasches, thon, cignons
rouges, fomates cerises, poivrons, feta, pignons de pin,
huile d'olive et citron

Salade, saumon graviax, concombre, avocat,
lentilles corall, radis, tomates cerises, graines
de courges, vinaigrefte agrumes

15,506

SIMPLE

ROLAND GARROS 17,508
Pain artisanal, steak 150g VBE, Emmenial,
sauce béarnaise, cignons rouges, fomate,

salade et cornichons

JACK KRINE
Pain artisanal, steak 150g VBF,
oignons rouges, fomoats, poifrine fumée,

18,006

fromage & raclefie, salads, moularde ¢ l'ancienne

IR FORCE ONE 18,008
Fain artisanal, steak 150g VBE, bacon, cheddar,
fomate, salade et comichons, sauce barbecue

MAVERICK 17.50€
Pain artisanal, poulet pané corn flakes,
sauce fartare, oignons rouges, mozzarello, salade

MITCHELL 18,006
Pain artisanal, steak 150g VBF, poifrine fumée,
compotée d cignons rouges, chevre, confit de figues, salade

25,00€

LE FEU DE BOIS

Toutes nos viandes sont servies
avec frites et salade

FILET DE POULET MARINE BBQ 200g, sauce aioli
MIXED GRILL 2503004, filet de poulet,

onglet de beauf, pluma de cochon, chorizette
ONGLET DE BEUF MARINE 1804

BAVETTE D'ALOYAU 200g

PIECE DU BOUCHER 200g

ROGNON DE VEAU ENTIER 200g, beurre Mafire d*hétel

ENTRECOTE 2509

LINCONTOURNABLE COTE DE BEUF 4505005 -pour 1 pers.
PLUMA DE COCHON 200g environ

ANDOUILLETTE AAARA 200,

sauce moutarde & ['ancienne

BROCHETTE DE BEEUF 200g, poivrons, cignons

SUPPLEMENT GARNITURE 3,00

salade verte, pates,
ommes de ferre,

15,506

v moment

22,508
20,008
20,006
20,006
18.008
25,008
36,006
20,506

21,008
20,00

1 Sauce au choix : poivre, gorgonzola, échalofe,

barbecue, aioli, béarnaise, moutarde ¢ [‘ancienne

supplément sauce 1,00

l'origine at lo race de nas viandaes
g
peivent &voluer selon nes orrvages.

(ttention : nas plats peuvent proveguer des seunines incontrilés !

Céte Journeaw

LINGUINES A LA TRUFFE 18.908

Noix, parmesan, jambon Rostello aux herbes
FISH AND CHIPS 18,006
Sauce aioli
CURRY DE LENTILLES CORAIL ET LEGUMES 16,508

Lait de coco, noix de cajou, coriandre

FILET DE BAR ROTI 23,008
Mousseline de pommes de terre truffée,
beurre blanc

Tartare de beeuf VBF 180g au couteau

Nos farfares sont servis préparés
et accompagnés de frites

LE TRADITIONNEL 18,00€
moutarde, ketchup Tabasco
ef Worcester sauce, condiments

LITALIEN 20,00€

parmesan, basilic, tomates confites ef condiments

LETHAT 20,008

gingembre, citronnelle, coriandre fraiche,

sauce soja, légumes croquants

Qui, Ledit couw !

PAVE DE SRUMON ROTI AU SESAME ET PAVOT 18,50€
Chou pak choi, caroftes réties,
sauce vierge de légumes ou cifron confit

PAVE DE CABILLAUD 19,008
Ecrasé de pommes de ferre, sauce chorizo,
crumble de parmesan ef ofives noires

PARMENTIER DE CANARD 17,008
Chapelure aillée,
sauce échalote d la moutarde

GRECE

AIR FRANCE




BAMBINO [enfant] base lomate, mozzaralla, jambon 9,20€
MARGUERITE base tomate, mozzarells, basilic, olives, origan 11,808
ROMA base tomate, mozzarella, jamben, arigan 12,406
CAPRINO base tomate, mozzarella, jambon, chévre, crame, origan 12,708
RENNES base tomate, mozzarella, jambon, champignons, origan 12,708

PEPPERONI base tomate, mozzarella, pepperoni, parmesan, origan 12,706
ROYALE 13,208

base tomate, mozzarella, jambon, champignens, ceuf, créme, crigan

QUATRE SAISONS 13,406

base tomate, mozzarella, champignons, poivrons, fondue de poireaux,
tomates fraiches, cceurs d'artichaut, basilic, origan

NAPOLITAINE 13,706

base tomate, mozzarella, anchois, capres & queve, basilic, olives, origan

FORMAGGID 13,806

base fomate, mozzarella, gorgonzela, parmesan, chévre, origan

SAVOYARDE 14,608
base tomate, mozzarella, jambon Serranc, pommes de ferre, Reblochon, erigan

BRASERD 14,908

base tomate, mozzarella, poivrons, cignons, fomates fraiches,
olives, merguez, chorizo, ceuf, origan

RICO 15,106

base tomate, mozzarella, gorgonzolo, coppa, champignons,
tomates fraiches, jaune d'ceuf, origan

BURGER 15,106
base tomate, mozzarella, émietié de boeuf, cheddar, cornichons,
oignans rouges, sauce burger, origan

VALLERIO 15,106
base tomate, mozzarella, sauce barbecue, dmieté de bouf, poivions,
chorizo, ceuf, otigan

PONEY 17,406

base fomate, mozzarella roqueffe, tomates confites,
basilic, jambon Serrano, burrata, crigan

BELLUCCI 17.608

base fomate, mezzarella, saumon fumé, fondue de poireaux,
créme fraiche, origan

DELFINA

base creme, mozzarella, tomates fraiches, noix, chévre,
poitrine fumée, miel, origan

PIPO

base créme, mozzarella, chorizo, poulet, oignons rouges,
sauce barbecue, origan

LAVIATEUR

base créme basilic, mozzarella, poulef, cignens rouges,
fomates cerises, origan

L'INDIA

base créme curry, mozzarella, poulet, poivrons,
champignons, cheddar, origan

TARGA

base créme, mozzarello, coppa, gorgonzola, jaune d'ceuf.
tomafes fraiches, origan

MONTAGNARDE
base créme, mozzarello, lardons, champignens, oignons,
fromage & racletts, origan

TARTUFFO

base créme, mozzarella, brisures de truffes, roquette,
jombon Serrano, origan

Servie uniquement du lundi au vendredi, sauf jours fériés

(EUF MIMOSA FAGON AVIATEURS
ENTREE DU JOUR
PLAT DU JOUR TERRINE DE POISSON, SAUCE AIOLI AU CURRY

0U PIZZA DU JOUR > 12,506 "
PLAT DU JOUR OU PIZZA DU JOUR

FILET DE POULET MARINE TANDOORI,
frites, salade

HAMPE DE BCEUF GRILLEE AU FEU DE BOIS,
beurre Maitre d’hétel, frites, salade

FILET DE POISSON,

beurre blanc, légumes du moment

i/
DESSERT DU JOUR
LE PAIN PERDU DES AVIATEURS, GLACE VANILLE
SALADE DE FRUITS FRAIS

ENTREE + PLAT > 16,90€

PLAT + DESSERT > 16,906

ENTREE + PLAT + DESSERT
>19,90€

FOIE GRAS MI-CUIT

confit c:”ofgnons rouges, brioche toastée

(EUF PARFAIT

créme de parmesan, spianata

SAUMON GRAVLAX

créme & [‘aneth, toasts

PAVE DE CABILLAUD
écrasé de pommes de ferre, sauce chorizo,
crumble de parmesan et olives noires

PIECE DU BOUCHER 2006

frites, salade, sauce au choix
(échalote, poivre, béarnaise, moutarde & I'ancienne ou gorgonzolal

PARMENTIER DE CANARD

chapelure aillée, sauce échalote & la mouviarde

CHEESECAKE CITRON VERT

coulis de fruits rouges

COULANT AU CHOCOLAT
glace vanille, Chantilly

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES AOP

[Comté, Camembert, chévre cendré, Roquefort

FINANCIER AUX FRUITS ROUGES
gl'ace pisfar:r"le, Chanfr'ﬁy




DESSERTS

COULANT CHOCOLAT, glace vanille, Chantilly
SALADE DE FRUITS FRAIS

LE BABA AU RHUM SAINT-JAMES

LE BABA AU RHUM MATUSALEM, Gran reserva 15 ans
CREME BROLEE A LA VANILLE

CHEESECAKE CITRON VERT, coulis de fruits rouges

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES ADP
Comté, Camembert, Chévre Cendré, Roguefort

FINANCIER AUX FRUITS ROUGES, glace pistache, Chantilly
TIRAMISU KINDER BUEND

LE PAIN PERDU DES AVIATEURS, glace vanille

CAFE GOURMAND

THE GOURMAND

LES RHUMS «

BUMBU ORIGINALE Caraibes - épicé 10,006
DIPLOMATICO Venezuela fruits, caramel, vanille 10,006
SECHA DE LA SILVA Guatemala 12,006

cacao et café torréfis, fruits compotés
ZACAPA SOLERA GRAN RESERVA Guatemala - miel, carame! 13,006
CIHUATAN SALVADOR 12 ANS 12,006

Amérique cenlrale - fruits confils et canne ¢ sucre

RHUM JM - RHUM AGRICOLE 16,006

Martinique - épicé, café, torréfié

COUP DE CEUR DES AVIATEURS demandeznous

DAME BLANCHE 1,506
2 boules vanille, chocolot chaud, Chantilly

CHOCOLAT LIEGEDIS 1506
2 boules chocolat, chocolat chaud, Chantilly

CAFE LIEGEDIS 1.506
2 boules café, coulis de café, Chantilly

COLONEL (aleool) 8.00€
2 boules sorbet citron, vodka

MELBA 1,508
2 boules vonifle, fruit selon saison, coulis de
fruifs rouges, Chantilly et amandes effilées

LA BRETONNE 1,506
I boule vanille, T boule caromel, coulis ca-
ramel ou beurre salé, sablé breton, Chantilly

PISTACHIO 1508
2 boules pistache, chocolat chaud,
Chantilly, amandes effilées

RED BERRY B.50€
1 boule framboise, 1 boule cassis, 1 boule
fraise, coufis de fruits rouges, Chantilly,
éclats de meringue

GLACE 1BOULE/ 3,006 GLACE 2 BOULES /5,006 GLACE 3 BOULES / 6,506
supplément Chantilly ou chocolat chavd 2,00

Nos parfums : vanille, chocolat, café, caramel, cifron, fraise, rthum-raisins,
menthe-chocolat, pistache, cassis, framboise

AIR FRANGE
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CAFE ESPRESSD

CAFE ALLONGE

DOUBLE ESPRESSO

DECA

CREME

CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD MAISON
IRISH COFFEE

THES

Thé vert : menthe, abricof et péche
Thé noir : breakfast, fruifs rouges,
Earl Grey, caramel Tonka

INFUSIONS 3,906

verveine menthe, camomille, tilleul,
hibiscus et framboise,

rooibos fruits rouges

BAILEYS, MENTHE-PASTILLE,

GET 27, GET 31 ¢/ 7,00€
EAU DE VIE DE POIRE, MIRABELLE 4c/ 7,006
COGNAC VS LEPALIN 4/ 8,006
COGNAC AUX AMANDES LE DONJON 4! 8,006
ARMAGNAC VSOP CLES DES DUCS 4c/ 8,008
CALVADOS VSOP PERE MAGLOIRE 4/ 9,006
GREY GOOSE 4c/ 10,006
PATRON SILVER 100% agave 4cl 15,006
COGNAC X0 HENNESSY 4c/ 16,006

EN SORTANT DE L‘AVION, VERIFIEZ
D’AVOIR EMPORTE TOUS VOS OBJETS
PERSONNELS. TOUT CE QUI SERA
OUBLIE DANS L’AVION SERA PARTAGE
ENTRE LE PERSONNEL DE BORD.

AAFP /029985 1049 Labus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Liste des allergénes disponible sur demande. Prix nets en eurns, service compris. 06/2026




SYNILYIAY $30
140d155Vd
iz

PRENOM : JEAN
NOM : BONBEUR

PLAT AU CHOIX :
Coquillettes et jambon

ou Burger «comme les grands»
ou Pizza Bambino

ou Nuggets

DESSERT AU CHOIX :
Compote de pomme

ou Cornet de glace

ou Mousse au chocolat

BOISSON AU CHOIX :

Diabolo ou Sirop a 1l'eau

ou Coca-Cola

ou Fuzetea

ou Jus de fruits (ananas, pomme ou orange)




